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Electrolux. Thinking of you.

Vice o nas naleznete na adrese www.electrolux.com
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Zmeény vyhrazeny

/\  BEZPEGNOSTNI INFORMAGE

Pred instalaci a pouzitim si peclivé prectéte

tento navod:

® Abyste ochranili svoji bezpecnost i svijj
majetek.

e Abyste chranili zivotni prostredi.

e Abyste spotrebi¢ spravné pouzivali.

Tento navod k pouziti vzdy uchovejte spolu

se spotrebiCem i v pripadé jeho stéhovani

nebo prodeiji.

Vyrobce nezodpovida za Skody zplisobené

nespravnou instalaci & chybnym pouziva-

nim spotrebice.

Bezpecnost déti a postizenych osob

e Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starsi
osmi let nebo osoby se snizenymi fyzic-

kymi, smyslovymi nebo dusevnimi schop-

nostmi nebo osoby bez patfi¢nych zku-
Senosti a znalosti pouze, pokud tak ¢ini
pod dozorem nebo vedenim, které zo-
hledriuje bezpec¢ny provoz spotrebice, a
pokud rozumi rizikdim spojenym s provo-
zem spotfebiCe. Zabrarite, aby si déti
hraly se spotfebicem.

e VSechny obaly uschovejte mimo dosah
déti. Hrozi nebezpeci uduseni nebo zra-
nén.

e Jsou-li dvitka spotrebice oteviend, nebo
je-li spotrebiC v provozu, nedovolte, aby
se k nému priblizovaly déti nebo zvifata.
Hrozi nebezpedi Urazu nebo jinych trva-
lych nasledka.

e Pokud je spotrebi¢ vybaven funkci dét-
ského zamku nebo blokovani tladitek,
pouzivejte ji. Zabranite tak détem a
zvitatim v ndhodném pouZiti spotrebice.

VSeobecné bezpecnostni informace

e Neménte technické parametry tohoto
spotrebice. Hrozi nebezpedi Urazu nebo
poskozeni spotrebice.

e Zapnuty spotrebiC nenechavejte bez do-
Zoru.

e Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

Instalace

e Spotfebi¢ smi instalovat a zapojovat po-
uze kvalifikovany elektrikar. Kontaktujte
autorizované servisni stfedisko. Predejde-
te tak poskozeni zafizeni nebo zranéni
osob.

e Zkontrolujte, zda se spotrebiC pfi dopravé
neposkodil. PoSkozeny spotrebi¢ neza-
pojujte. V pfipadé nutnosti se obratte na
dodavatele.

e Pred prvnim pouzitim odstrante ze
spotiebice vSechny obaly, nalepky a folie.
Neodstranuijte typovy Stitek. Mohlo by
dojit k poruseni zaruky.

e \Vzdy dodrzujte zakony, vyhlasky, smérni-
ce nebo normy platné v zemi pouziti
spotrebice (bezpecnostni nebo recykladni
smemice, bezpecnostni normy pro elek-
tricka nebo plynova zafizeni atd.).

e Béhem instalace musi byt spotrebi¢ od-
pojeny od elektrické sité.

e Pfi stéhovani spotrebiCe davejte pozor.
Tento spotiebi¢ je tézky. VZzdy pouZivejte
ochranné rukavice. Netahejte spotrebic
za drzadlo.

e Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k fadnému odpojeni
v8ech napdjecich vodicl spottebice. Toto
izolacni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alesport 3 mm Sirokou.



Je nutné instalovat spravna izolacni
zarizeni: ochranné vypinace vedeni, po-
jistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), spoustéce uzemnéni
a stykaCe.

Casti ochrany proti Urazu elektrickym
proudem museji byt upevnény tak, aby je
neslo odstranit bez nastrojd.

Neékteré Casti spotfebiCe jsou pod pro-
udem. Uzavrete spotrebi¢ skiifkou a
zkontrolujte, Ze neni volné pristupny. Za-
branite tak Urazu elektrickym proudem pfi
nahodné dotyku nebezpecnych Casti.
Pred instalaci zkontrolujte, zda ma pro-
stor v kuchynskeé lince vhodné rozméry.
Dbejte na to, aby byl spotfebi¢ namonto-
van pod bezpecnou konstrukci a vedle
bezpecnych konstrukci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostat-
nich spotrebict a ndbytku.

Instalujte spotfebi¢ zadni stranou a jed-
nou boéni stranou smérem k vySSimu
spotfebidi. Druhou stranu je nutné umistit
ke spotrebidi, ktery je stejné vysoky.
Tento spotiebi€¢ nesmi byt umistén na
podstavec.

Vestavné trouby a varné desky se pripo-
juji specidlnimi spojovacimi systémy. Aby-
ste zabranili poskozeni spotfebicCe, insta-
lujte spotfebi¢ pouze ke spotiebicim od
stejného vyrobce.

Pripojeni k elektrické siti

Spotrebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda Udaje o napéjeni na ty-
povém Stitku souhlasi s parametry vasi
domaci elektricke sité.

Informace o napéti naleznete na typovém
Stitku.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou si-
tovou zasuvku odolnou proti rdzovému
proudu.

Po pripojeni spotrebice k sitové zasuvce
se kabely nesmi dotykat horkych dvifek
spotrebice nebo byt v jejich blizkosti.
NepouZzivejte rozboCovaci zastréky, ko-
nektory ani prodluzovaci kabely. Hrozi
nebezpedi pozaru.

Nevymeénuijte ani neupravujte napajeci ka-
bel. Kontaktujte servisni stfedisko.
Davejte pozor, abyste zastrCku a sitovy
kabel (je-li soucasti vybaveni) za spotrebi-
¢em neskfipli nebo jinak neposkodili.
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e Zkontrolujte, zda je sitova zasuvka po in-
stalaci spotrebiCe pfistupna.

¢ Neodpojuijte sitovy kabel ze zasuvky ta-
hem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku
(pokud je ji spotfebi¢ vybaven).

Pouzivani

e Tento spotfebic je uréen pouze k doma-
cimu pouziti. Nepouzivejte jej ke komerc-
nim nebo pramyslovym dcellim.

e Spotrebic pouzivejte pouze pro vareni v
domacnosti. Zabranite tak fyzickym Ura-
zam osob ¢i poskozeni majetku.

¢ Nepouzivejte spotrebic jako pracovni ne-
bo odkladaci plochu.

¢ Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte horlavé predméty,
prfedméty nasaklé horlavinami nebo spé-
kavé predméty (napriklad z plastu nebo
hliniku). Hrozi nebezpedi vybuchu nebo
pozaru.

¢ Vnitfek spotfebice se pfi pouziti zahfiva
na velmi vysokou teplotu. Hrozi nebezpe-
¢l popéleni. Pri vkladani nebo vyjimani
pfislusenstvi & nadob pouzivejte rukavi-
ce.

* P¥i vyjimani nebo vkladani prislusenstvi
trouby budte opatrni, abyste neposkodili
smalt trouby.

e Pokud je zafizeni v provozu, pfi otevieni
dvitek vzdy stljte v dostatecné vzdale-
nosti. M{ze dojit k uvolnéni horké pary.
Hrozi nebezpedi popalent.

e Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nemaji vliv na vykon spotrebice, a tak se
nejedna o zavadu z hlediska ustanoveni
zaruky.

e Jak zabranit poskozeni nebo zméné bar-
vy smaltovaného povrchu:

— nepokladejte zadné predméty pfimo na
dno spotiebiCe ani jej nezakryvejte hli-
nikovou folif;

— nenalévejte horkou vodu pfimo do
spotrebice;

— po dokonceni peceni nenechavejte
vihka jidla ve spotrebici.

e Nepouzivejte spotrebi¢, doslo-li k jeho
kontaktu s vodou. Nepouzivejte
spotrebi¢, mate-li mokré ruce.

e Dvitka spotfebice nikdy neotvirejte nasi-
lim.

e Dvitka spotfebice vZzdy zavrete, i kdyZ gri-
lujete.
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Cisténi a udrzba

e Pred Cisténim nebo udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a odpojte od sitového na-
pajeni.

e Pred udrzbou se ujistéte, Ze je spotrebic
jiz chladny. Hrozi nebezpeci popaleni.
Mohlo by dojit k prasknuti skla.

e Spotrebi¢ udrzujte neustdle v &istoté.
Usazené tuky nebo zbytky jidla mohou
zpUsobit pozar.

¢ Pravidelnym cisténim zabranite zhorSeni
stavu povrchového materialu.

® P¥i pecdeni koladl s vysokym obsahem
vody pouzivejte hluboky plech, abyste
zabranili uniku ovocnych Stav, které mo-
hou zpUsobit trvalé skvrny.

¢ 7 dlvodu osobni bezpednosti a ochrany
majetku Cistéte spotrebi¢ pouze vodou a
mydlem. Nepouzivejte hoflavé prostredky
nebo prostredky, které mohou zptisobit
korozi.

o K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte parni Ci-
stici zafizeni, vysokotlaka Cistici zafizeni,
ostré predmety, abrazivni &istici
prostifedky, drsné houbi¢ky ani odstrario-
vace skvrn.

e Pourzijete-li sprej do trouby, Fidte se po-
kyny vyrobce.

e K gisténi sklenénych dvifek nepouzivejte
abrazivni gistici prostfedky ani kovové
Skrabky. Zaruvzdorny povrch vnitini skle-
néné tabule mUze popraskat a nasledné
se roztristit.

e Pokud se poskodi sklenéné tabule dvitek,
zkfehnou a mohou prasknout. Je nutné
je vymeénit. Kontaktujte servisni stfedisko.

e P¥i vyjimani dvifek spotrebice budte
opatrni. Dvitka jsou tézkal

¢ Necistéte katalyticky smalt (je-li soucasti
spotrebice).

Nebezpecéi pozaru!

e Dvitka otvirejte velmi opatrné. Pouzivate-li
pfi pripravé jidla v troubé piisady obsahu-

jict alkohol, mUze vzniknout smés vzdu-
chu s alkoholem. Hrozi nebezpeci poza-
ru.

e P¥i otvirani dvefi nesmi byt v blizkosti jis-
kry ani otevieny oher.

¢ Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotiebi¢ neumistujte hoflavé predméty,
predméty nasaklé hoflavinami nebo spé-
kavé predméty (napfiklad z plastu nebo
hliniku).

Zarovka trouby

¢ \/ tomto spotfebicCi se pouzivaji specidlni
zarovky urené pouze pro pouziti v do-
mécich spotrebicich. Nelze je pouZzivat
pro ¢astecné nebo Uplné osvétleni mist-
nosti.

e Pokud je zarovku potreba vyménit, pouzi-
jte pouze Zarovku se stejnym vykonem a
specialné uréenou pro domaci spotfebi-
ce.

e Pred vyménou zarovky trouby odpojte
spotiebi¢ od elektrické sité. Hrozi nebez-
peCi Urazu elektrickym proudem.

Servisni stiedisko

® Spotiebi¢ miZe opravovat pouze kvalifi-
kovany technik. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

e Pouzivejte vyhradné originalni nahradni
dily.

Likvidace spotrebice

® Aby nedoslo k urazu nebo vzniku Skod:

— Odpojte zafizeni od elektrické sité.

— Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

— Odestrante dverni zapadku. Zabranite
tak tomu, aby uvnitf spotfebiCe uvizly
déti nebo mala zvitata. Hrozi nebezpeci
uduSen.



POPIS SPOTREBICE
Celkovy pohled
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PrisluSenstvi trouby

e Dratény rost
Pro nadoby na peceni, dortové a kolaco-
vé formy, pecené.

¢ Meélky plech na peceni

PRED PRVNIM POUZITIM

Upozornéni Viz kapitola
.Bezpecnostni informace”.
Prvni ¢isténi
¢ \lyjméte ze spotfebice vSechno pfislusen-
stvi.
e Pred prvnim pouzitim spotrebi¢ vycistéte.

Pozor Nepouzivejte abrazivni disticl
prostredky. Mohly by poskodit povrch.
Ridte se ¢asti " Cisténi a udrzba".
Predehrati
1. Nastavte funkci [Z] a maximaini teplotu.
2. Nechte spotrfebi¢ spustény bez potravin
po dobu pfiblizné jedné hodiny.

DENNI POUZIVANI

Upozornéni Viz kapitola
.Bezpecnostni informace”.

electrolux 5

Ovladaci panel
Ovladag teploty
Kontrolka teploty
Analogovy Sasovad
Kontrolka napajent
Al Oviadad funkei trouby
Vétraci otvory

| 8 Keiil

[El Zérovka trouby
Viyrobni Stitek
Ventilator

Na kolaée a drobné pecivo.

¢ Hluboky plech na peceni
Pro peceni moucnik’ a masa, nebo k za-
chycovani tuku.

3. Nastavte funkci [7] a maximaini teplotu.
4. Nechte spotrebi& spustény bez potravin
po dobu pfiblizné deseti minut.
5. Nastavte funkci [@] a maximalni teplotu.
6. Nechte spotrebi& spustény bez potravin
po dobu priblizné deseti minut.
Timto se spali jakékoliv usazeniny ve
spotiebidi. Prislugenstvi mdze byt vic horké
nez obvykle. Kdyz spotrebic predehrivate
poprvé, mize vydavat zapach nebo kour.
To je normalni jev. Zajistéte dostatecné pro-
udéni vzduchu.

Zapnuti a vypnuti spotiebice
1. Otocte ovladaCem funkci trouby na po-
zadovanou funkci.
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2. Otocte ovladacem teploty na pozadova- 3. Pokud chcete spotfebi¢ vypnout, otocte
nou teplotu. ovlada¢ funkci trouby a ovladac teploty
Kdyz je spotfebi¢ v provozu, sviti kon- do polohy vypnuto.
trolka zapnuti.

Kontrolka teploty se rozsviti, kdyz se
zvySuje teplota uvnitf spotrebice.

Funkce trouby

0 Poloha VYP Spotrebic¢ je vypnuty.

-:‘(_)'3 Zérovka trouby Rozsviti se i bez zapnuté funkce peden.

—— Teplo prichazi z horniho i dolniho topného té-
Klasické peceni lesa. Pro pe¢eni moucnikd a masa na jedné

drovni trouby.

Teplo prichazi pouze z horni Easti trouby. K

Homi topné téleso dopeceni hotovych jidel.

Teplo prichazi pouze z dolni ¢asti trouby. K
Dolni topné téleso peceni kolact s kifupavym spodkem nebo
kdrkou.

v Gri Ke grilovani plochych kouskd v malém mnoz-
stvi uprostred rostu. K opékani topinek.

Je zapnuté celé grilovaci téleso. Ke grilovani
Velkoplo$ny gril plochych kust ve velkém mnozZstvi. K opéka-
ni topinek.

{

Funguje postupné topné téleso grilu a ventila-

tor trouby, ktery rozhani horky vzduch okolo

jidla. K peceni velkych kust masa. Maximal-
ni teplota pro tuto funkci je 200 °C.

K peceni masa nebo peceni masa a moucni-
Horkovzdusné peceni k@ se stejnou teplotu peceni na nékolika ro-
Stech bez miseni chuti.

Grilovani s ventilatorem

<1

®

-~ Rozmrazovani zmrazenych potravin. Ovlada¢
I SOl teploty musi byt v poloze vypnuto.

FUNKCE HODIN

Analogovy ¢asovaé
Casovad nabiz tyto funkce:

e Denni as

e Programator konce peceni



Okénko
Ciselnik
Ovladac nastaveni

Nastaveni denniho ¢asu

Denni €as nastavite stisknutim a otocenim
ovladace nastaveni proti sméru hodinovych
rucicek, dokud nejsou rucicky hodin v po-
zadované poloze. Poté, co nastavite Cas,
nechte ovladac¢ nastaveni vratit do plvodni
polohy, nebo jej opatrné otodte zpét.

Normalni nastaveni \")
V této poloze spotfebiC ovliadate manualng.
Programator konce peceni je vypnuty.

DOPLNKOVE FUNKCE

Chladici ventilator

Chladici ventilator se spusti automaticky k
ochlazeni povrchu spotfebiCe. Jestlize trou-
bu vypnete, bude chladici ventilator pokra-
Covat v chlazeni az do Uplného ochlazeni
spotrebice.

Bezpecnostni termostat

Trouba je vybavena bezpeénostnim termo-
statem, ktery v pfipadé nutnosti prerusi do-

UZITECNE RADY A TIPY

® Trouba ma Ctyfi irovné rostd. Polohy ro-
8td v troubé se poditaji zdola.

e Trouba je vybavena specialnim systé-
mem, ktery zajiStuje obéh vzduchu a sta-
lou recyklaci pary. Tento systém umo-
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¢ Otocte ovladacem nastaveni proti sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud se v okénku
neukaze 1 .

Vypnuti zvukového signalu &

V této poloze se po vypnuti spotfebiCe ne-

bude ozyvat zadny zvukovy signal.

e Otodte ovladatem nastaveni proti sméru
hodinovych rucicek, dokud se v okénku
neukaze £ .

Programator konce peceni
Slouzi k nastaveni ¢asu automatického vy-
pnuti funkce trouby.

PouZijte pouze u jidel, ktera nepotrebuiji
béhem pfipravy michat nebo sledovat.

1. Zvolte funkci trouby a teplotu.

2. Otocte ovladacem nastaveni proti sméru
hodinovych rucicek, dokud se v okénku
Ciselniku neobjevi poZzadovany &as vy-
pnuti (v minutach). Spusti se odpocet.

3. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni sig-
nal. Spotrebic se vypne.

Zruseni funkce programatoru konce

peceni

1. Otocte vytazenym ovladadem nastaveni
proti sméru hodinovych rucicek, dokud
se v okénku neobjevi \") .

davku proudu, aby pfi nespravném pouziti
trouby nebo vadném dilu nedoslo k nad-
meérnému prehrati trouby. Po poklesu teplo-
ty se trouba opét automaticky zapne.

Zfuje peceni a vareni v pare, takze jidla
jsou uvnitf mékka a na povrchu maji kdr-
Cicku. Doba pecCeni a spotfeba energie
jsou snizeny na minimum.



8 electrolux

¢ V troubé nebo na skle dvifek se mlze
srazet vinkost. To je normalni jev. Pfi otvi-
rani dvifek trouby béhem peceni vzdy od-
stupte. Kondenzaci snizite, kdyz troubu
vzdy pred pecenim na 10 minut
predehreite.

e Po kazdém pouziti trouby setfete vinkost.

e P¥i peeni na dno trouby nestavte zadné
pfedméty a zadnou Cast trouby nezakry-
vejte hlinikovou félii. Mohlo by to ovlivnit
vysledky peceni a poskodit smaltovy po-
vrch.

Peceni mouéniku

¢ Nejlepsi teplota k peceni moucnikd je
mezi 150 °C a 200 °C.

e Pred pecenim nechte troubu priblizneé 10
minut predehrat.

¢ Neotvirejte dvere, dokud neuplynou 3/4
nastaveného Casu k peceni.

¢ Jestlize do trouby viozite dva plechy na
peceni, musi byt mezi plechy jedna Uro-
ven drazek volna.

Peceni masa a ryb

e Pecte pouze maso s vahou nad 1 kg. Pri
peceni prilis malého mnoZzstvi se maso
vysusuje.

Tabulka peéeni masa a mouénikut

MOUCNIKY

e Chcete-li mist Cervené maso dobre pro-
pecené zvenku a Stavnaté uvnitf, nastav-
te teplotu mezi 200 °C-250 °C.

¢ Bilé maso, driibez a ryby pecte pfi teplo-
t& 150 °C-175 °C.

e Pfi peCeni velmi mastného jidla pouZijte
hluboky plech na zachyceni tuku, aby se
v troubé& nevytvorily obtizné odstranitelné
skvrny.

e Pred podavanim nechte maso odpocivat
asi 15 minut, a teprve potom ho kréjejte,
aby nevytekla Stava.

¢ Do hlubokého plechu na zachyceni tuku
nalijte trochu vody, aby se pfi peceni tolik
nekourilo. Jakmile vyschne, dolijte opét
vodu, aby se z pekace nekourilo.

Doby peceni

Doba peceni zalezi na druhu potravin, jejich
konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte v nové troubé pribéh pe-
¢eni a jeho vysledek. Postupné si najdéte
nejlepsi nastaveni (tepelny vykon, dobu pe-
¢eni, apod.) pro dané nadobi, recepty a
mnozstvi.

Horkovzdusné

Cas pede-

ni [min]

’ Klasické peceni pedeni
DRUH JIDLA

Slehané recepty 2 170 2(1a
3)

Krehké tésto 2 170 2(1a
3)

Maslovo-tvaro- 1 170 2

hovy kolac

Jable¢ny dort 1 170 2(1a

(jableény kolac) 3)

Stradl 2 175 2

Marmeladovy 170 2

dort

Svestkovy kolad 170

Piskotovy dort 170 2

(netucny pisko-
tovy dort)

160 45-60 V kola€ové formé

160 24-34 V kolacové formé

160 60-80 V kola€ové forme 26 cm

160 100-120 2 kolacové formy o prdmeé-
ru 20 cm na draténém ro-

Stu

150 60-80 Na plechu

160 30-40 V kolacové forme 26 cm

155 60-70 V kola€ové forme 26 cm

160 35-45 V kolacoveé forme 26 cm



Klasické peceni

Horkovzdusné
peceni Cas peée-
ni [min]
2 160 50-60
2 160 50-60
3(1a 160 20-30
3)
3 150 20-30
3 100 90-120
8 180 15-20
3 180 25-35
2 170 45-70
2 170 40-55

Horkovzdusné
peceni Cas peée-
ni [min]

1 190 60-70

1 180 30-45
2(1a 180 25-40

3)

1 190 20-30

2 190 10~20
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Poznamky

V kolac¢oveé forme 20 cm

Ve formé na chleba 1)
Na mélkém plechu

Na mélkém plechu 1)
Na mélkém plechu
Na mélkém plechu 1)

Na mélkém plechu 1)
V kolacové formé 20 cm

Vlevo + vpravo v dortové
formé 20 cm

Poznamky

1-2 kusy, 500 g jeden kus
1)

Ve formé na chleba
6-8 kust na mélkém ple-
chu na pegeni 1)

Na hlubokém plechu na
pedeni 1)

Na mélkém plechu 1)

Poznamky

DRUH JiDLA
Vanocni dort/ 2 170
Bohaty ovocny

dort

Svestkovy kolad 2 170
Malé moucniky 170
Susenky 3 150
Pusinky 3 100
Zemle 3 190
Odpalované te- 3 190
sto

Ploché kolace s 8 180
naplnf

PiSkotovy dort s 1 nebo 180
naplIni 2
1) Predehrat po dobu 10 minut.
CHLEB A P1ZZA

Klasické peceni

DRUH JIiDLA

Bily chléb 1 190
Zitny chléb 1 190
Dalamanky 2 190
Pizza 1 190
Cajové kolagky 3 200
1) Predehrat po dobu 10 minut.
NAKYPY

Klasické peceni

DRUH JiDLA

Téstovinovy na- 2 180
kyp

Zeleninovy na- 2 200
kyp

Quiche (slany 1 1
kolad)

Horkovzdusné
peceni Cas pede-
ni [min]
2 180 40-50
2 175 45-60
190 40-50 Ve formé

na peceni

Ve formé na peceni
Ve formé na peceni

190
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.. . . | Horkovzdusné
Klasické peceni - "
DRUH JiDLA pECENt Cas pele- Poznamky
ni [min]
Lasagne 25-40 Ve formé na peceni
Zape&ené can- ve formé 190
nelloni na peceni
Yorkshirsky pu- 2 220 2 210 20-30 Forma na 6 kust
dding
1) Predehrat po dobu 10 minut.
MASO
Horkovzdusné
‘ peceni Cas pece- .
DRUH JIDLA ni [min] Poznamky
Hovézi maso 2 200 2 190 50-70 Na rostu a hlubokém ple-
chu na peceni
Veprové maso 2 180 2 180 90-120 Na roStu a hlubokém ple-
chu na peceni
Teleci 2 190 2 175 90-120 Na rostu a hlubokém ple-
chu na peceni
Anglicky rostbiff, 2 210 2 200 44-50 Na roStu a hlubokém ple-
krvavy chu na peceni
Anglicky rostbiff, 2 210 2 200 51-55 Na rostu a hlubokém ple-
stfedné prope- chu na peceni
ceny
Anglicky rostbiff, 2 210 2 200 55-60 Na ro$tu a hlubokém ple-
dobre propece- chu na peceni
ny
Veprové plecko 2 180 2 170 120-150 Na hlubokém plechu na
peceni
Veprové nozic- 2 180 2 160 100-120 2 kusy na hlubokém ple-
ky chu na pedent
Jehnéci 2 190 2 190 110-130 Kyta
Kure 2 200 2 200 70-85 V celku na hlubokém ple-
chu na peceni
Krita 1 180 1 160 210-240 V celku na hlubokém ple-
chu na peceni
Kachna 2 175 2 160 120-150 V celku na hlubokém ple-
chu na peceni
Husa 1 175 1 160 150-200 V celku na hlubokém ple-
chu na peceni
Kralik 2 190 2 175 60-80 Naporcovany
Zajic 2 190 2 175 150-200 Naporcovany
Bazant 2 190 2 175 90-120 V celku na hlubokém ple-

chu na peceni
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RYBY
Klasické peceni Horlécé‘;c::;éné & .
: as pece-
DRUH JIDLA ni [min]
Pstruh/morska 2 190 2(1a 175 40-55 3-4 ryby
prazma 3)
Tunék/losos 2 190 2(1a 175 35-60 4-6 filetd
3)
Grilovani

Vzdy prazdnou troubu na 10 minut
predehreite.

Pocet Grilovani Doby peceni v minu-
tach @

DRUH JiDLA Kousky aroven Tepl. (°C) | 1. strana 2. strana
drazek i

Hovezi svickova 4 800 3 250 12-15 12-14
Hovezi biftek 4 600 3 250 10-12 6-8
Uzeniny 8 / 3 250 12-15 10-12
Veprové kotlety 4 600 3 250 12-16 12-14
Kure (rozkrojené na 2 1000 3 250 30-35 25-30
polovinu)

Kebaby 4 / 3 250 10-15 10-12
Kureci prsa 4 400 3 250 12-15 12-14
Hamburgery 6 600 3 250 20-30

Rybi filé 4 400 3 250 12-14 10-12
Toasty 4-6 / 3 250 51 /
Topinky 4-6 / 3 250 2-4 2-3

Grilovani s ventilatorem

Upozornéni Pro tuto funkci zvolte
maximalni teplotu 200 °C.

Mnozstvi Grilovani Doba pripravy v minu-
tach @

DRUH JiDLA uroven i | Tepl. (°C) | 1. strana 2. strana
Pecené rolky (krditi) 1 1000 3 200 30-40 20-30
Kure (rozkrojené na 2 1000 3 200 25-30 20-30
polovinu)

Kureci stehna 6 - 8 200 15-20 15-18
Krepelky 4 500 3 200 25-30 20-25
Zapékana zelenina = = 3 200 20-25 =
kusy. Musle - - 3 200 15-20 -
Makrela 2-4 = 3 200 15-20 10-15
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Mnozstvi

DRUH JiDLA
Rybi platky 4-6
Varovani ohledné akrylamidt
Dalezité Podle nejnovéjdich védeckych
poznatk® mohou akrylamidy vznikajici pfi
smazeni jidel dohnéda (zejména u

CISTENI A UDRZBA

800

uroveri 8! | Tepl. (°C)

Grilovani

Doba pfipravy v minu-

tach @

1. strana 2. strana
3 200 12-15 8-10
Skrobnatych potravin) poskozovat zdravi.
Doporucujeme proto varit pifi nejnizsich
teplotach a nenechavat jidlo prilis
zhnédnout.

Upozornéni Viz kapitola
.Bezpecnostni informace”.

e Predni stranu spotfebice otfete mékkym
hadfikem namocenym v roztoku teplé vo-
dy a Cistictho prostredku.

e K ¢gisténi kovovych ploch pouzivejte béz-
ny Cistici prostfedek.

e Vnitfek trouby &istéte po kazdém pouziti.
Necistoty se snadnéji odstrani a nepfipe-
¢ou se.

e (Odolné necistoty odstrante pomoci spe-
cialniho prostredku k &isténi trouby.

e VSechno pfisluSenstvi trouby vycistéte po
kazdém pouziti (mékkym hadfikem na-
mocenym v roztoku teplé vody a Cisticiho
prostfedku) a nechte ho vyschnout.

e Mate-li neprilnavé prislusenstvi, necistéte
je agresivnimi Cisticimi prostredky, ostry-
mi predméty, ani je nemyjte v mycce.
Mohli byste zni€it nepfilnavou Upravu.

Cisténi dverniho tésnéni

e Dverni tésnéni pravidelné kontrolujte.
Dverni t&snéni je umisténo kolem ramu
dvifek trouby. SpotfebiC nepouzivejte, je-
li dverni t&sneni poskozeno. Kontaktujte
servisni stfedisko.

e P¥i gisténi tésnéni dvifek trouby se fidte
v8eobecnymi informacemi ohledné cisténi
spotrebice.

Drazky na rosty

Odstranéni drazek na rosty

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek na rosty
od stény trouby.

@l -

2. Odtahnéte zadni ¢ast drazek od stény
trouby a vytahnéte je z trouby.

g ———

/ \
Instalace drazek na zasunuti rosta

Drazky instalujte stejnym postupem v opad-
ném poradi.

i

U

Zakulacené konce drazek museji
smeérovat dopredul!

Strop trouby
Topny Clanek na stropé trouby mlzete vy-
ndat a strop pak snadno umyt.



& Upozornéni Pred vyjmutim topného
Slanku spotfebi¢ vypnéte. Presveddte
se, ze spotfebiC uz vychladl. Hrozi
nebezpedi popaleni!

1. VySroubujte Sroub, kterym je topny cla-
nek pfipevnén. Napoprvé pouzijte Srou-
bovak.

2. Opatrné vytahnéte topny ¢lanek smé-
rem dold.

Nyni méZete vydistit cely strop trouby.
Strop trouby vytfete mékkym hadiikem na-
mocCenym v teplé saponatoveé vodeé a ne-
chte jej vyschnout.

Nasazeni topného ¢lanku
1. Topny Clanek instalujte stejnym postu-
pem v opacném poradi.
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Ujistéte se, ze je topny ¢lanek spravné na-
montovany a nepada dold.

Zarovka trouby

Upozornéni Pozor! Hrozi nebezpedi
Urazu elektrickym proudem!

Pred vyménou zarovky trouby:

¢ \/ypnéte troubu.

¢ \/ytahnéte pojistky v pojistkové skfifice,
nebo vypnéte jistic.

Na dno trouby poloZte néjakou latku k
ochrané zarovky i sklenéného krytu.

1. Sklenénym krytem otocte smérem dole-
va a odejméte jej.

2. Sklenény kryt vyCistéte.

3. Zarovku v troubé vymeénte za novou za-
rovku do trouby odolnou do 300 °C.
Pouzijte Zarovku stejného typu.

4. Nasadte sklenény kryt.

Cisténi dvifek trouby

Dvitka trouby jsou osazena dvéma sklené-

nymi panely. Dvifka trouby a vnitfni sklené-

nou tabuli mdZete demontovat za Géelem
cisténi.
Jestlize se pokusite vytahnout vnitii
sklenény panel pred tim, nez odstranite

dvitka trouby, mohou se dvitka nahle
zaviit.

Vysazeni dvifek trouby a sklenéného

panelu

1. Dvitka trouby zcela otevrete a podrzte
oba dverni zavésy.
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2. Zvednéte a otolte packy na obou zave- 5. Uvolnéte blokovaci systém a vytahnéte
sech. vnitfni sklenény panel.

S \_—

3. Priviete dvitka trouby do prvni polohy

otevreni (do poloviny). Pak dvitka vytah-
néte smérem dopredu z jejich umisténi.

6. Otocte dva spojovaci dily 0 90° a vytah-
néte je z jejich umistén.

4. Dvirka polozte na pevnou plochu na 7. Opatrné nadzdvihnéte (krok 1) a vytah-
meékkou latku. néte (krok 2) sklenény panel.

Sklenény panel omyjte vodou se sapona-
tem. Sklenény panel peclivé osuste.

Nasazeni dvifek trouby a sklenéného
panelu

Po vycisténi sklenéné panely a dvirka trou-
by opét nasadte. Provedte vySe uvedené
kroky v opac¢ném poradi.

PFi montazi sklenéného panelu s ozdobnym
ramem se ujistéte, ze je potisk skla na



vnitfni strané dvifek. Po instalaci se déle se
ujistéte, ze povrch ramu tohoto sklenéného
panelu neni na potisku skla na dotek drsny.
Davejte pozor, abyste vnitfni sklenény panel
nainstalovali spravné do svého umisténi (viz
obrazek).

CO DELAT, KDYZ...
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Upozornéni Viz kapitola
.Bezpecnostni informace”.

Spotrebic¢ nehreje.

Uvolnéna pojistka v pojistkové

skiince.

Zérovka trouby nefunguie.
Na jidle a na vnitfni strané
spotrebiCe se usazuje para a
kondenzat.

prilis dlouho.

Pokud problém nemdZete vyresit sami, ob-
ratte se prosim na svého prodejce nebo
mistni servisni stfedisko.

DoporucCujeme, abyste si Udaje napsali zde:

Model (MOD.)
Vyrobni islo (PNC)
Sériové Cislo (S.N.)

INSTALACE

Spotrebi¢ je vypnuty.

Zérovka trouby je vadna.
Nechali jste jidlo ve spotrebici

Zapnéte spotrebi¢. Viz ,Denni
pouzivani®.

Zkontrolujte pojistku. Jestlize
pojistka vypadne vickrat, obrat-
te se na kvalifikovaného elektri-
kare.

Vyménte zarovku trouby.
Nenechavejte jidlo ve spotrebici
déle nez 15—20 minut po do-
koncenf jeho pripravy.
Potfebné udaje pro servisni stfedisko najde-
te na typovém stitku. Typovy Stitek se na-

Upozornéni Viz kapitola
.Bezpecnostni informace”.
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Elektricka instalace

Upozornéni Elektrickou instalaci smi
provadet pouze kvalifikovany a zkuseny
elektrikar.

Vyrobce nenese odpoveédnost za drazy
¢&i 8kody zplsobené nedodrzenim bez-
pecnostnich pokynd uvedenych v kapi-
tole ,Bezpecnostni informace*.

Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou a
sitovym kabelem.

Kabel

Typy kabel vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu: HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF,
HO5 W-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F.
Prlifez kabelu viz celkovy piikon (uvedeny
na typovém §titku) a uvedena tabulka:

Celkovy pfikon Prirez kabelu

maximalné 1380 W 3 x 0,75 mm?
maximalné 2300 W 3 x 1 mm?2



Celkovy prikon Prarez kabelu

maximalné 3680 W 3 x 1,5 mm?
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Zemnici vodi¢ (zlutozeleny) musi byt pribli-
Zné o0 2 cm delsi nez fazovy a nulovy vodic
(modry a hnédy).

POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Symbol " na vyrobku nebo jeho baleni
udava, Ze tento vyrobek nepatfi do
domaciho odpadu. Je nutné odvézt ho do
sbérného mista pro recyklaci elektrického a
elektronického zafizeni. Zajisténim spravné
likvidace tohoto vyrobku pomUzZete zabranit
negativnim dUsledkim pro Zivotni prostredi
a lidské zdravi, které by jinak byly
zplsobeny nevhodnou likvidaci tohoto

tohoto vyrobku zjistite u prislusného

mistniho Uradu, sluzby pro likvidaci
domovniho odpadu nebo v obchodg, kde
jste vyrobek zakoupili.

Obalové materidly

Obalovy material neskodi zivotnimu
prostfedi a je recyklovatelny. Plastové
dily jsou ozna&eny mezinarodnimi
zkratkami jako PE, PS apod. Zlikvidujte
prosim veskery obalovy materidl ve
vhodném kontejneru ve sbérmém dvore
v misté& svého bydlisté.
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Electrolux. Thinking of you.

Per conoscere meglio il nostro modo di pensare, visitate il
sito www.electrolux.com
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Con riserva di modifiche

& INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA

Prima dell'installazione e dell'utilizzo, occor-

re leggere con attenzione questo manuale:

e Per la propria sicurezza personale e per
la sicurezza dei propri oggetti

e Per il rispetto dell'ambiente

e Per un corretto funzionamento del dispo-
sitivo.

Conservare sempre queste istruzioni assie-

me all'apparecchiatura anche in caso di tra-

sferimento o vendita dell'apparecchio stes-

SO.

Il produttore non & responsabile in caso di

installazione non corretta o nel caso in cui

I'utilizzo provochi danni.

Sicurezza dei bambini e delle persone

fragili

* Questo apparecchio puo essere usato da
bambini a partire dagli 8 anni e da adulti
con limitate capacita fisiche, sensoriali o
mentali 0 con scarsa esperienza 0 cono-
scenza sull'uso dell'apparecchio, se sor-
vegliati 0 se sono stati istruiti relativamen-
te all'uso del dispositivo e abbiano capito
i rischi coinvolti. | bambini non dovrebbe-
ro giocare con |'apparecchio.

e Tenere i materiali di imballaggio al di fuori
della portata dei bambini. Sussiste il ri-
schio di soffocamento o lesioni fisiche.

® Tenere lontani i bambini e gli animali dal-
I'apparecchiatura quando lo sportello €
aperto o quando il dispositivo & in funzio-
ne. Sussiste il rischio di lesioni o di altre
invalidita permanenti.

¢ Nel caso in cui il dispositivo disponga di
una funzione di Blocco tasti (Control
Lock) o Blocco Bambini, si prega di ser-
virsene. Evita che i bambini e gli animali

utilizzino in modo involontario il dispositi-
VO.

Norme di sicurezza generali

¢ Non apportare modifiche alle specifiche
di questo prodotto. Vi ¢ il rischio di ferirsi
0 danneggiare |'apparecchiatura.

e Non lasciare mai I'apparecchio incustodi-
to durante il funzionamento.

e Dopo ogni utilizzo, spegnere il dispositi-
VO.

Installazione

¢ | 'installazione e il collegamento del di-
spositivo deve essere eseguita esclusiva-
mente da un elettricista qualificato. Con-
tattare un Centro Assistenza autorizzato.
Cid consente di evitare i rischi legati a
danni strutturali o lesioni fisiche.

e Controllare che I'apparecchio non sia
stato danneggiato durante il trasporto. Se
danneggiato, non collegare |'apparec-
chio. Se necessario, contattare il fornito-
re.

® Prima di iniziare a utilizzare il forno, ri-
muovere tutti i materiali di imballaggio, le
etichette, gli adesivi e le pellicole protetti-
ve. Non rimuovere la targhetta di identifi-
cazione. Questa operazione potrebbe in-
validare la garanzia.

e Rispettare rigorosamente le leggi, dispo-
sizioni, direttive e le norme vigenti nel
paese d'impiego dell'apparecchio (horme
di sicurezza, disposizioni sul riciclaggio,
sicurezza elettrica o del gas, ecc.).

e Controllare che 'apparecchiatura sia
scollegata dalla rete elettrica in fase di in-
stallazione.



Si prega di prestare attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura L'ap-
parecchiatura € pesante. Servirsi sempre
di guanti di sicurezza. Non tirare I'appa-
recchio per la maniglia.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consen-
ta di scollegare I'elettrodomestico dalla
presa di corrente a tutti i poli. Il dispositi-
vo di isolamento deve avere una larghez-
za dell'apertura di contatto non inferiore
ai 3 mm.

E necessario disporre di sezionatori ido-
nei: interruttori automatici, fusibili (quelli a
tappo devono essere rimossi dal portafu-
sibile), sganciatori per correnti di guasto a
terra eirele.

Le parti di protezione dagli urti devono
essere fissate in modo tale da non essere
rimosse senza servirsi di attrezzi.

Alcune componenti dell'apparecchiatura
trasmettono corrente. Avvicinare il piu
possibile il dispositivo ai mobili e verificare
che non vi siano spazi liberi. In questo
modo viene ridotto il pericolo di scosse
elettriche derivanti da eventuali contatti
casuali con le componenti pericolose.
Prima di installare I'apparecchiatura verifi-
care che all'interno della cucina vi siano
le dimensioni corrette per l'incasso.
Assicurarsi che I'apparecchio sia installa-
to sotto e vicino a parti adeguatamente
ancorate a una struttura fissa.

E necessario rispettare le distanze mini-
me dagli altri apparecchi.

Installare I'apparecchiatura con la parte
superiore e uno dei lati vicini a quella piu
alta. L'altro fianco deve essere vicino a
un'apparecchiatura della stessa altezza .
L'apparecchiatura non pud essere posi-
zionata su una base.

| forni e i piani di cottura integrati sono
prowvisti di sistemi di collegamento spe-
ciali. Per evitare danni all'apparecchiatu-
ra, servirsene unicamente con apparec-
chiature dello stesso produttore.

Collegamento elettrico

® | ‘apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

¢ Verificare che i dati elettrici riportati sulla
targhetta del modello corrispondano a
quelli dell'impianto domestico.
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Le informazioni relative alla tensione si
trovano sulla targhetta dei dati.

Utilizzare sempre una presa di corrente
collegata a terra e correttamente installa-
ta.

Durante I'allacciamento delle apparec-
chiature elettriche a prese nelle vicinanze
del forno evitare che i cavi imangano in-
castrati nello sportello del dispositivo cal-
do.

Non utilizzare prese multiple, connettori e
prolunghe. Vi & il rischio di incendio.

Non sostituire o modificare mai il cavo
elettrico da soli. Contattare il centro assi-
stenza.

Evitare di schiacciare 0 danneggiare la
presa (se presente) e il cavo dietro al di-
spositivo.

Controllare che il collegamento di corren-
te sia accessibile dopo I'installazione
Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchio. Tirare solo la
spina - se presente.

Utilizzare

Questo apparecchio € destinato solo al-
|'uso domestico. Non utilizzare |'apparec-
chiatura per uso commerciale e industria-
le.

Utilizzare esclusivamente |'apparecchio
per uso domestico. Solo cosi si possono
evitare ferimenti alle persone o danni alle
cose.

Non utilizzare I'apparecchio come super-
ficie di lavoro o come contenitore.
Sull'apparecchiatura o nelle immediate vi-
cinanze non appoggiare né conservare li-
quidi o materiali infammabili, né oggetti
che si possano fondereo faciimente in-
cendiabili (di plastica o alluminio). Si pud
verificare un‘esplosione o un incendio.
L'interno dell'apparecchio raggiunge
temperature elevate durante I'uso. Vi ¢ |l
rischio di scottature. In fase di inserimen-
to o rimozione di accessori e pentole si
prega di indossare i guanti.

Fare attenzione in fase di estrazione o in-
stallazione degli accessori per evitare
danni alla smaltatura del forno.

Tenersi sempre lontano dall'apparecchia-
tura quando si apre lo sportello o quando
il dispositivo & in funzione. Pud fuoriuscire
vapore caldo. Vi & il rischio di scottature.
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Lo scolorimento dello smalto non influi-
sce sulle prestazioni dell'apparecchiatura,
pertanto un difetto cui opporre il diritto al-
la garanzia.

Per evitare danni o scolorimento dello

smalto:

— Non posizionare oggetti direttamente
sul ripiano dell'apparecchiatura e non
ricoprirlo con pellicola d'alluminio;

— Non mettere direttamente acqua calda
all'interno dell'apparecchiatura;

— Non tenere piatti umidi e cibo all'inter-
no dell'apparecchiatura dopo aver ter-
minato la fase di cottura.

Non usare I'apparecchiatura se quest’ul-

tima & a contatto con 'acqua. Non utiliz-

zare I'apparecchio con le mani bagnate.

Non esercitare pressione sullo sportello

aperto.

Tutte le cotture, anche la grigliatura, de-

vOoNo essere eseguite con lo sportello del-

|'apparecchiatura chiuso.

Manutenzione e pulizia

Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione, staccare la spina dell'ap-
parecchio dalla presa.

Prima di eseguire interventi di manuten-
zione, accertarsi che I'apparecchio si sia
raffreddato. Vi ¢ il rischio di scottature. Vi
¢ il rischio che i pannelli di vetro si rom-
pano.

Tenere sempre |'apparecchio pulito.
L'accumulo di grassi o residui di alimenti
potrebbe essere causa di incendio.

Una pulizia regolare evita il deterioramen-
to del rivestimento della superficie.
Servirsi di un vassoio da cottura per le
torte molto umide per evitare che i succhi
di frutta causino macchie che potrebbero
essere permanenti .

Per ragioni di sicurezza personale e delle
cose, pulire unicamente I'apparecchio
con acqua e sapone. Non utilizzare pro-
dotti infiammabili o corrosivi.

Non pulire I'apparecchio con idropulitrici
a vapore o ad alta pressione, con oggetti
appuntiti, prodotti abrasivi, spugne abra-
sive e smacchiatori.

Se si utilizza uno spray per il forno, segui-
re attentamente le istruzioni del produtto-
re. Non spruzzare nulla sulle resistenze e
sul sensore del termostato.

e Evitare I'uso di detersivi abrasivi o ra-
schietti metallici per la pulizia del vetro
dello sportello. La superficie resistente al
calore del vetro interno potrebbe romper-
si e frantumarsi.

e Quando i pannelli di vetro dello sportello
sono danneggiati, si indeboliscono e si
pOSSONO rompere. Sara necessario sosti-
tuirli. Contattare il centro assistenza.

e Prestare attenzione quando si rimuove lo
sportello dall'apparecchio. Lo sportello &
pesante!

e Non pulire lo smalto catalitico (se presen-
te).

Pericolo di incendio

e Aprire lo sportello con cautela. L'uso di
ingredienti contenenti alcol pud causare
una miscela di alcol e aria. Vi & il rischio di
incendio.

* Evitare la presenza di scintille o fiamme
vicino all'apparecchiatura quando si apre
lo sportello.

e Sull'apparecchiatura o nelle immediate vi-
cinanze non appoggiare né conservare li-
quidi o materiali infammabili, né oggetti
che si possano fondere o essere facil-
mente incendiabili (di plastica o alluminio).

Lampadina del forno

¢ | e lampadine utilizzate in questa appa-
recchiatura sono lampade speciali sele-
zionate esclusivamente per elettrodome-
sticil Non possono essere utilizzate per
I'illuminazione completa o parziale di
stanze della propria abitazione.

* Nel caso in cui sia necessario provvedere
alla sostituzione di una delle lampadine,
utilizzarne una della stessa potenza e stu-
diata appositamente per essere usata al-
I'interno di elettrodomestici.

e Scollegare I'apparecchiatura dall'alimen-
tazione prima di sostituire la lampadina
del forno. Rischio di scossa elettrical

Centro assistenza

e | e riparazioni o i lavori all'apparecchiatura
devono essere svolti esclusivamente da
un ingegnere autorizzato. Contattare un
centro di assistenza autorizzato.

e Utilizzare esclusivamente ricambi originali.

Smaltimento dell'apparecchiatura

e Per evitare il rischio di danni o lesioni fisi-
che:



— Staccare la spina dall'alimentazione.

— Tagliare il cavo di rete e smaltirlo.

— Rimuovere il fermo della porta per evi-
tare che bambini o piccoli animali do-

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Vista generale

o
-d
=]

Accessori del forno
¢ Griglia

Per stoviglie, stampi per dolci, arrosti.
¢ Teglia piatta
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mestici restino chiusi all'interno dell'ap-
parecchiatura. Alcuni materiali possono
creare rischi di soffocamento.

Pannello comandi

Manopola di regolazione della tempe-
ratura

Spia della temperatura
Timer analogico
Spia di funzionamento

I Manopola di impostazione delle funzio-
ni del forno

Aperture di ventilazione
HE G

Bl Lampadina del forno
Targhetta identificativa
Ventilatore

Per la cottura di torte e biscotti.

¢ Leccarda profonda
Per cuocere e arrostire 0 come piastra di
raccolta del grasso.

PREPARAZIONE AL PRIMO UTILIZZO

Avvertenza Fare riferimento al capitolo
“Informazioni per la sicurezza".

Pulizia iniziale
e Rimuovere tutte le parti dall'apparecchia-
tura.

e Pulire il forno prima di utilizzarlo per la pri-
ma volta.

Attenzione Non utilizzare prodotti
abrasivi che potrebbero danneggiare la
superficie. Vedere il capitolo "Pulizia e
cura".

Preriscaldamento del forno

1. Funzione impostata [Z] e temperatura
massima.

2. Lasciare in funzione I'apparecchio senza
alimenti per circa 1 ora.

3. Funzione impostata [7] e temperatura
massima.

4. Lasciare in funzione I'apparecchio senza
alimenti per circa 10 minuti.

5. Funzione impostata [@)] e temperatura
massima.

6. Lasciare in funzione I'apparecchio senza
alimenti per circa 10 minuti.

Cid consente di bruciare i residui presenti

nell'apparecchio. Gli accessori possono ri-

scaldarsi piu del solito. Quando si preriscal-

da l'apparecchio per la prima volta, pud

produrre un odore sgradevole e fumo. Non

si tratta di un'anomalia. Accertarsi che |l

flusso d'aria sia sufficiente.
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UTILIZZO QUOTIDIANO
Avvertenza Fare riferimento al capitolo 3. Per disattivare |'apparecchiatura, ruota-
“Informazioni per la sicurezza". re la manopola di regolazione delle fun-

zioni del forno e la manopola di regola-

Attivazione e disattivazione zione della temperatura in posizione off.

dell'apparecchiatura

1. Ruotare la manopola delle funzioni del
forno su una funzione del forno.

2. Per regolare la temperatura, ruotare la
manopola della temperatura.
La spia di accensione si ilumina mentre
|'apparecchiatura & in funzione.
La spia di controllo della temperatura si
accende quando aumenta la temperatu-
ra dell'apparecchiatura.

Funzioni del forno

0 Posizione “OFF” L'apparecchio & spento.

~\l" ., . X . : X

ED)3 Lampadina del forno Si accende senza funzioni di cottura attivate.

— Il calore arriva sia dalla resistenza superiore
Cottura tradizionale che da quella inferiore. Per cuocere e arrosti-

re su un solo piano del forno.

Riscalda solo dall'alto del forno. Per comple-

Resistenza superiore tare la cottura di alimenti.

esisienz ¢l ieealdErEnie HEree Riscalda solo dal fondo del forno. Per cuoce-

— re dolci con basi croccanti o friabili.
= Per cuocere al grill cibi di ridotto spessore in
Girill piccole quantita nella parte centrale del grill.
Per preparare i toast.
— L'elemento grill & acceso. Per cuocere al grill
Doppio Grill cibi di ridotto spessore in grandi quantita. Per

preparare i toast.

In questo caso I'elemento grill e la ventola del
forno funzionano uno dopo I'altra, in modo
che |'aria calda circoli attorno agli alimenti.

Per la cottura di grossi pezzi di carne. La
temperatura massima per questa funzio-
ne é di 200 °C.

Per arrostire o arrostire e cuocere alimenti
che richiedono la stessa temperatura, utiliz-
zando piu di un ripiano senza trasferimento di
sapori.

Scongelamento di alimenti surgelati. La ma-
’}{‘ Scongelamento nopola di regolazione della temperatura deve
essere in posizione Off.

yov . .
¥ Cottura al grill ventilato

Cottura ventilata




FUNZIONI DEL TIMER

Timer analogico

Il timer ha queste funzioni:
e Ora

¢ Fine della cottura

Spioncino
Manopola
Impostazione delle manopole

Impostazione dell'ora

Impostare I'ora del giorno, premere e girare
la manopola di regolazione in senso antio-
rario finché le lancette dell'orologio si trova-
no nella giusta posizione. Dopo aver impo-
stato I'ora, lasciare che il pomello di impo-
stazione si sposti nella sua posizione iniziale
oppure tirarlo indietro con cautela.

Impostazione normale \")

In questa posizione si aziona I'apparecchia-
tura manualmente. Il programmatore di fine
cottura é spento.

FUNZIONI AGGIUNTIVE

Ventilatore di raffreddamento

Il ventilatore si accende automaticamente
per tenere fresche le superfici dell'apparec-
chiatura. Dopo lo spegnimento dell'appa-
recchiatura, il ventilatore continua a funzio-
nare finché I'apparecchiatura non si & raf-
freddata.
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¢ Ruotare il pomello impostazioni in senso
antiorario, finché viene mostrato nello
spioncino ) .

Disattivazione del segnale acustico £
In questa posizione non ci sono segnali
acustici dopo la disattivazione dell'apparec-
chiatura.

e Ruotare il pomello impostazioni in senso
antiorario, finché viene mostrato nello
spioncino £ .

Fine della cottura

Usare I'impostazione dell'orario di spegni-

mento automatico del forno.

Usare solo per alimenti che non devo-
no essere mescolati o controllati duran-
te la cottura.

1. Impostare una funzione del forno e la
temperatura.

2. Ruotare il pomello impostazioni in senso
antiorario, finché I'ora di spegnimento
necessaria (in minuti) viene mostrata
nello spioncino della manopola. Il conto
alla rovescia incomincia.

3. Alla scadenza del termine, viene emes-
SO un segnale acustico. L'apparecchia-
tura si disattiva.

Cancellazione Fine della cottura
1. Ruotare il pomello impostazioni in senso

antiorario finché \") viene visualizzato
nello spioncino.

Termostato di sicurezza

Per evitare il pericoloso surriscaldamento
(dovuto all'uso sbagliato dell'apparecchia-
tura o ad elementi difettosi), il forno & dota-
to di un termostato di sicurezza che spegne
I'apparecchiatura. Il forno si riaccende auto-
maticamente al calare della temperatura.



24 electrolux

CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

e |l forno presenta quattro livelli di inseri-
mento. Contare i livelli dei ripiani dal bas-
so dell'apparecchio.

e | 'apparecchiatura e dotata di un sistema
speciale che fa circolare I'aria € ricicla co-
stantemente il vapore. Con questo siste-
ma & possibile cucinare in un locale pieno
di vapore mantenendo il cibo soffice al-
I'interno e croccante all'esterno. Riduce il
tempo di cottura e il consumo di energia
al massimo

e | 'umidita pud condensarsi all'interno del-
I'apparecchiatura o sullo sportello di ve-
tro. Non si tratta di un‘anomalia. Quando
si apre lo sportello durante la cottura, te-
nersi sempre a distanza dall'apparecchia-
tura. Per ridurre la condensa, prima della
cottura accendere |'apparecchiatura per
10 minuti.

e Al termine dell'uso dell'apparecchiatura
eliminare I'umidita.

¢ Non posizionare oggetti direttamente sul
ripiano dell'apparecchiatura e non rico-
prirlo con pellicola d'alluminio durante la
cottura. Cosi facendo si possono alterare
i risultati di cottura e danneggiare il rive-
stimento smaltato.

Cottura di dolci

e | atemperatura migliore per la cottura dei
dolci & compresa tra 150 °C e 200 °C.

e Preriscaldare il forno per circa 10 minuti
prima di infornare.

e Non aprire la porta del forno prima che
siano trascorsi i 3/4 del tempo di cottura
impostato.

Tabella per la cottura al forno ed arrosto

TORTE E DOLCI

Cottura tradi-
zionale

TIPO DI PIAT-

TO

Ricette ottenute
con sbattitori

Impasto per pa- 2 170

sta frolla

Torta di formag- 1 170

gio con latticello

Torta di mele 1 170 2(1e
(Apple pie) 3)

e Se si inseriscono due teglie contempora-
neamente, lasciare un livello di inserimen-
to vuoto tra le due.

Cottura di carne e pesce

e Non cuocere carne di peso inferiore a 1
kg. La cottura di pezzi troppo piccoli es-
sicca la carne.

e Perché la carne venga ben cotta all'ester-
no e rimanga succosa all'interno, regola-
re la temperatura tra 200 °C e 250 °C.

® Per carne bianca, pollame e pesce, rego-
lare la temperatura tra 150°C e 175°C.

e Utilizzare un vassoio di raccolta per gli ali-
menti molto grassi per evitare che il forno
si macchi in modo permanente.

e | asciare riposare la carne per circa 15
minuti prima di tagliarla per evitare che il
succo fuoriesca.

* Per evitare che la formazione eccessiva
di fumo nel forno durante la cottura della
carne, aggiungere un po' di acqua nel
vassoio di raccolta. Per evitare che il fu-
mo condensi, aggiungere acqua mano a
mano che si asciuga.

Tempi di cottura

| tempi di cottura dipendono dal tipo di ali-
mento, dalla consistenza e dal volume.

Le prime volte in cui si utilizza il forno, & op-
portuno controllare I'andamento della cottu-
ra. Durante I'uso dell'apparecchiatura, tro-
vare le impostazioni migliori (calore, tempo
di cottura, ecc.) per le proprie pentole, ri-
cette e quantita.

Cottura ventila-

Durata
cottura
[min.]

45-60 In stampo per dolci

24-34 In stampo per dolci
160 60-80 In stampo per dolci da 26
cm
160 100-120 2 stampi per torta da 20

cm sulla stessa griglia



Cottura tradi-
TIPO DI PIAT- AEEE
TO
Strudel
Crostata
Torta di frutta 2 170
Pan di Spagna 2 170

(pan di Spagna
senza grassi)

Dolce di Natale/ 2 170
Torta di frutta

ricca

Plum cake 2 170
Pasticcini 3 170
Biscotti 3 150
Meringhe 3 100
Focaccine 3 190
Cavoli 3 190
Tortine alla pia- 3 180

stra

Pasticcini per il 102 180
te
1) Preriscaldare per 10 minuti.

PANE E PIZZA

Cottura tradi-
TIPO DI PIAT- AEEE

TO

Pane bianco 1 190
Pane di segale 1 190
Panini 2 190
Pizza 1 190
Focaccine ton- S 200
de

1) Preriscaldare per 10 minuti.

Cottura ventila-
ta

2 155
2 160
2 160
2 160

3(1e 160
3)

3 150
3 100
3 180
3 180
2 170
2 170

Cottura ventila-
ta

1 190

1 180
2(1e 180

3)

1 190

2 190
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Durata
cottura
[min.]

Sulla piastra da forno
In stampo per dolci da 26

cm
60-70 In stampo per dolci da 26
cm
35-45 In stampo per dolci da 26
cm

50-60 In stampo per dolci da 20

cm
50-60 In stampo per il pane 1)
20-30 Sulla piastra da forno
20-30 Sulla piastra da forno™)
90-120 Sulla piastra da forno
15-20 Sulla piastra da forno!)
25-35 Sulla piastra da forno™
45-70 In stampo per dolci da 20
cm

40-55 Sinistra + destra in stampo
per dolci da 20 cm

Durata
cottura
[min.]

60-70 1-2 pezzi, ciascuno da 500

gr.”
30-45 In stampo per il pane
25-40 6-8 panini su piastra da
forno 1)
20-30 Su leccarda)
10~20 Sulla piastra da forno)
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FLAN

TIPO DI PIAT-

TO

Flan di pasta

Sformato di ver-
dure

Quiche
Lasagne
Cannelloni

Focaccine di
carne

Cottura tradi-
zionale

2 180
2 200
1 190
2 200
2 200
2 220

1) Preriscaldare per 10 minuti.

CARNE

TIPO DI PIAT-

TO

Manzo
Maiale
Vitello

Roast beef in-
glese al sangue

Roast beef in-
glese a cottura
media

Roast beef in-
glese ben cotto

Spalla di maiale
Stinco di maiale
Agnello

Pollo

Tacchino
Anatra

Oca

Coniglio

Lepre

Fagiano

Cottura tradi-
zionale

200
180
190
210

NN NN

2 210

2 210

180
180
190
200
180
175
175
190
190
190

N DN =< N = DN NN

Cottura ventila-
ta

2 180
175

190
200
190
210

NN =

Cottura ventila-
ta

190
180
175
200

NN NN

2 200

2 200

170
160
190
200
160
160
160
175
175
175

N DN =< N = DN NN

Durata
cottura
[min.]

40-50
45-60

40-50
25-40
25-40
20-30

Durata
cottura
[min.]

50-70
90-120
90-120

44-50

51-55

55-60

120-150
100-120
110-130
70-85
210-240
120-150
150-200
60-80
150-200
90-120

In stampo
In stampo

In stampo
In stampo
In stampo

Stampo 6 focaccine 1)

Su griglia e leccarda
Su griglia e leccarda
Su griglia e leccarda
Su griglia e leccarda

Su griglia e leccarda

Su griglia e leccarda

Su leccarda
2 pezzi su leccarda
Cosciotto

Intero su leccarda
Intero su leccarda
Intero su leccarda
Intero su leccarda

Tagliare a pezzi

Tagliare a pezzi
Intero su leccarda
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PESCE
Cottura tradi- | Cottura ventila- b
_ zionale ta urata
TIPO _II:_)(I)PIAT cottura
[min.]
Trota/Orata 2 190 2(1e 175 40-55 3-4 pesci
3)
Tonno/Salmone 2 190 2(1e 175 35-60 4-6 filetti
3)

Cottura al grill

Preriscaldare il forno vuoto per 10 mi-
nuti prima di infornare.

Quantita Cottura a grill Durata di cottura minu-
ti(®
TIPO DI ALIMEN- livello &
TO
Bistecche di filetto 4 800 3 250 12-15 12-14
Bistecche di manzo 4 600 3 250 10-12 6-8
Salsicce 8 / 3 250 12-15 10-12
Avrista di maiale 4 600 3 250 12-16 12-14
Pollo (tagliato a me- 2 1000 3 250 30-35 25-30
ta)
Spiedini 4 / 8 250 10-15 10-12
Petto di pollo 4 400 8 250 12-15 12-14
Hamburger 6 600 3 250 20-30
Filetto di pesce 4 400 8 250 12-14 10-12
Toast 4-6 / 3 250 B /
Pane tostato 4-6 / 3 250 2-4 2-3

Grill + Ventilato

Avvertenza Utilizzare questa funzione
con una temperatura massima di

200°C.
Quantita Cottura al grill Tempi di cottura in mi-
nuti @
TIPO DI PIATTO Livello B}

Rotoli (tacchino) 1 1000 8 200 30-40 20-30
?c))llo (tagliato a me- 2 1000 3 200 25-30 20-30
a

Fusi di pollo 6 - 3 200 15-20 15-18
Quaglia 4 500 3 200 25-30 20-25
Verdure gratinate - - 8 200 20-25 -
pezzi. Scaloppine - - 3 200 15-20 -
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Quantita Cottura al grill Tempi di cottura in mi-
nuti @
TIPO DI PIATTO Livello &
Sgombro 2-4 = 3 200 15-20 10-15
Tranci di pesce 4-6 800 3 200 12-15 8-10

Informazioni sulle acrilamidi

Importante Secondo le piu recenti
scoperte scientifiche, se si rosolano alimenti
(in particolari quelli contenenti amido), le

PULIZIA E CURA

acrilamidi possono rappresentare un rischio
per la salute. Raccomandiamo pertanto di
cuocere alle temperature piu basse e di non
rosolare eccessivamente gli alimenti.

Avvertenza Fare riferimento al capitolo
“Informazioni per la sicurezza".

e Pulire il lato anteriore dell'apparecchiatura
con un panno morbido inumidito con ac-
qua tiepida e detergente.

e Per la pulizia delle superfici in metallo uti-
lizzare i normali prodotti in commercio.

¢ Pulire la parte interna del forno dopo ogni
utilizzo in modo da evitare la formazione
di incrostazioni.

e Rimuovere lo sporco tenace con deter-
genti speciali per forni.

e Dopo ogni utilizzo, pulire tutti gli accesso-
ri del forno (con un panno morbido inumi-
dito con acqua tiepida e detergente) e
asciugarli con cura.

e Non pulire gli accessori in materiale antia-
derente con detergenti aggressivi 0 con
oggetti appuntiti e non metterli in lavasto-
viglie perché il rivestimento antiaderente
potrebbe deteriorarsi!

Pulizia delle guarnizioni della porta

e Eseguire regolarmente delle verifiche del-
la guarnizione. La guarnizione della porta
e disposta lungo il perimetro dello spor-
tello del forno. Non utilizzare il dispositivo
se la guarnizione della porta € danneg-
giata. Contattare il Centro Assistenza.

® Per pulire la guarnizione della porta si
prega di fare riferimento alle informazioni
generali di pulizia.

Guide di estrazione

Smontaggio delle guide di estrazione
1. Tirare la parte anteriore della guida per
estrarla dalla parete laterale del forno,

2. quindi fare altrettanto con la parte po-
steriore e rimuoverla dal forno.

K=

D N
/ =

Installazione delle guide di estrazione
Per installare le guide di estrazione seguire
la procedura in ordine inverso.

Le estremita arrotondate delle guide
devono essere rivolte in avantil



Parte superiore del forno

La resistenza superiore puo essere tolta per
facilitare la pulizia della parete superiore.

Avvertenza Disattivare
I'apparecchiatura prima di togliere la
resistenza. Controllare che
I'apparecchiatura sia fredda. Vi & |l
rischio di scottature!

1. Estrarre la vite che tiene fissata la resi-
stenza. All'inizio servirsi di un cacciavite.

2. Tirare delicatamente la resistenza verso
il basso.

Sara quindi possibile pulire la parete su-
periore del forno.
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Pulire la parete superiore del forno con un
panno morbido inumidito con acqua tiepida
saponata e lasciarlo asciugare.

Come installare la resistenza

1. Perinstallare la resistenza eseguire al
contrario la procedura indicata.

Verificare che la resistenza sia stata installa-

ta correttamente e che non cada.

Lampadina del forno

Avvertenza Fare attenzione! Rischio di
scossa elettrical

Prima di sostituire la lampadina del

forno:

e Spegnere il forno.

e Togliere i fusibili dal quadro elettrico o
spegnere |'interruttore principale.

@ Per proteggere la lampadina del forno
e la calotta di vetro stendere un panno
sul fondo del forno.

1. Ruotare la calotta di vetro in senso an-
tiorario per estrarla.

2. Pulire la calotta di vetro.

3. Sostituire la lampadina del forno con
un'altra lampadina idonea, termoresi-
stente a 300 °C.

Utilizzare lo stesso tipo di lampadina da
forno.

4. Rimontare la calotta di vetro.

Pulizia dello sportello del forno

Lo sportello del forno € dotato di due pan-
nelli di vetro. E possibile rimuovere lo spor-
tello e i pannelli di vetro interni per pulirli.

Lo sportello del forno potrebbe richiu-
dersi se si tenta di rimuovere il pannello
di vetro interno prima di togliere lo
sportello del forno.
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Rimozione dello sportello del forno e 4. Appoggiare lo sportello su una superfi-
del pannello di vetro cie stabile e coperta da un panno mor-
1. Aprire completamente lo sportello ed af- bido.

ferrare le due cerniere.

5. Sganciare il sistema di bloccaggio per
rimuovere il pannello di vetro interno.

2. Alzare e ruotare le levette poste sulle
due cerniere.

3. Chiudere lo sportello del forno fino alla 6. Ruotare di 90° le due chiusure e sfilarle
prima posizione di apertura (circa meta). dalle loro sedi.
Tirare in avanti lo sportello sfilandolo
dalla sua sede.
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7. Sollevare con cura (passo 1) ed estrarre  lato interno dello sportello. Verificare che
(passo 2) il pannello di vetro. dopo l'installazione, la superficie della corni-

ce dei pannelli di vetro, nei punti delle seri-

grafie, non risulti ruvida al tatto.

Accertarsi di installare i pannelli di vetro in-

terni nelle sedi corrette (fare riferimento al-

l'immagine).

Pulire il pannello di vetro con acqua e sapo-
ne. Asciugare i pannelli in vetro facendo at-
tenzione.

Installazione dello sportello e dei
pannelli di vetro

Al termine della pulizia, rimontare i pannelli
di vetro e lo sportello del forno. Eseguire la
procedura illustrata in precedenza, seguen-
do I'ordine inverso.

Quando si installa il pannello con telaio de-
corativo, accertarsi che la serigrafia sia sul

COSA FARE SE...

Avvertenza Fare riferimento al capitolo
“Informazioni per la sicurezza".

Il forno non scalda. L'apparecchio ¢ disattivato. Attivare |'elettrodomestico.
Consultare la sezione "Utilizzo
quotidiano”.

E scattato il salvavita dell'im- Controllare il fusibile. Se il fusi-

pianto domestico. bile & scattato piu volte, rivol-
gersi ad un elettricista qualifica-
to.

La lampadina del forno non si La lampadina del forno € gua- Sostituire la lampadina del for-

accende. sta. no.

Vapore e acqua di condensa si  Gli alimenti sono stati lasciati Non lasciare i piatti all'interno

depositano sugli alimenti e nel-  nell'apparecchio troppo a lun- dell'apparecchiatura per piu di

I'elettrodomestico. go. 15-20 minuti dopo il termine

della cottura.

Qualora non sia possibile trovare una solu- dati. La targhetta si trova sul telaio anteriore
zione al problema, contattare il rivenditore 0 della cavita del forno.

il centro di assistenza

Le informazioni necessarie per il centro di

assistenza sono indicate sulla targhetta dei

Consigliamo di annotarli in questo spazio:
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Modello (MOD.)
Numero Prodotto (PNC)
Numero di serie (S.N.)

INSTALLAZIONE

Avvertenza Fare riferimento al capitolo
"Informazioni per la sicurezza".




Installazione dell'impianto elettrico

Avvertenza L installazione
dell'impianto elettrico deve essere
eseguita da personale qualificato e
competente.

Il produttore non & responsabile qualo-
ra non vengano applicate le precauzio-
ni del capitolo "Sicurezza".

La dotazione standard dell’apparecchiatura
al momento della fornitura prevede una spi-
na e un cavo di rete.

Il cavo

Tipi di cavo adatti all'installazione o per la
sostituzione: HO7 BN-F, HO5 RN-F, HO5

CONSIDERAZIONI AMBIENTALI

Il simbolo & sul prodotto o sulla confezione
indica che il prodotto non deve essere
considerato come un normale rifiuto
domestico, ma deve essere portato nel
punto di raccolta appropriato per il
riciclaggio di apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Provvedendo a smaltire questo
prodotto in modo appropriato, si
contribuisce a evitare potenziali
conseguenze negative per I'ambiente e per
la salute, che potrebbero derivare da uno
smaltimento inadeguato del prodotto. Per
informazioni piu dettagliate sul riciclaggio di
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RRF, HO5 VW-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5
BB-F.

Per la sezione del cavo fare riferimento alla
potenza totale (sulla targhetta dati) e alla ta-
bella:

Potenza totale Sezione del cavo

Massimo 1380 W 3 x 0,75 mm?
Massimo 2300 W 3 x 1 mm2
Massimo 3680 W 3 x 1,5 mm?2

Il cavo di terra (verde/giallo) deve essere 2
cm pit lungo dei cavi di fase e neutro (ri-
spettivamente blu e marrone).

questo prodotto, contattare I'ufficio
comunale, il servizio locale di smaltimento
rifiuti o il negozio in cui € stato acquistato |l
prodotto.

Materiale di imballaggio

Tutti i materiali utilizzati sono ecologici
e riciclabili | componenti in plastica so-
no identificati mediante marchi quali
PE, PS ecc. Smaltire il materiale di im-
ballaggio negli appositi contenitori
presso gli impianti locali di smaltimento
dei rifiuti.
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[E SAFETY INFORMATION

Before the installation and use, read this

manual carefully:

e For your personal safety and the safety of
your property

e For the respect of the environment

e For the correct operation of the appli-
ance.

Always keep these instructions with the ap-

pliance also if you move or sell it.

The manufacturer is not responsible if incor-

rect installation or use results in damage.

Children and vulnerable people safety

e This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and per-
sons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use
of the appliance in safe way and under-
stand the hazards involved. Children shall
not play with the appliance.

e Keep all packaging away from children.
There is the risk of suffocation or physical
injury.

e Keep children and animals away from the
appliance when the door is open or the
appliance is in operation. There is the risk
of injury or other permanent disability.

¢ [f the appliance has Child Lock or Key
Lock (Control Lock) function, use it. It
prevents children and animals from acci-
dental operation of the appliance.

General safety

¢ Do not change the specifications of this
appliance. There is the risk of injury and
damage to the appliance.

e Do not let the appliance stay unattended
during operation.
e Switch off the appliance after each use.

Installation

e Only an approved electrician can install
and connect the appliance. Contact an
approved service centre. This is to pre-
vent the risks of structural damage or
physical injury.

* Make sure that the appliance is not dam-
aged because of transport. Do not con-
nect a damaged appliance. If necessary,
contact the supplier.

e Remove all packaging, stickers and lay-
ers from the appliance before first use.
Do not remove the rating plate. It can in-
validate the guarantee.

e Fully obey the laws, ordinances, direc-
tives and standards in force in the coun-
try where you use the appliance (safety
regulations, recycling regulations, electri-
cal or gas safety rules etc.).

* Make sure that the appliance is discon-
nected from the power supply during the
installation.

e Be careful when you move the appliance.
The appliance is heavy. Always use safe-
ty gloves. Do not pull the appliance by
the handle.

e The electrical installation must have an
isolation device which lets you discon-
nect the appliance from the mains at all
poles. The isolation device must have a
contact opening width of minimum 3
mm.

* You must have correct isolation devices:
line protecting cut-outs, fuses (screw



type fuses removed from the holder),
earth leakage trips and contactors.

The shock protection parts must be fixed
in such a way that they cannot be un-
done without tools.

Some parts of the appliance carry cur-
rent. Close the appliance with furniture
and make sure that there are no free
spaces. It prevents electrical shock be-
cause you cannot accidentally touch
dangerous parts.

Before the installation, make sure that the
kitchen cabinet has the recess dimen-
sions applicable.

Make sure that the appliance is installed
below and adjacent safe structures.
Keep the minimum distances to the other
appliances and units.

Install the appliance with its back and
one side close to the higher appliance.
The other side must be close to appli-
ance with the same height.

The appliance cannot be positioned on a
base.

Built in ovens and built in cooking surfa-
ces are attached with special connection
system. To prevent damage to the appli-
ance, only use an appliance with the ap-
pliances from the same manufacturer.

Electrical connection

The appliance must be earthed.

Make sure that the electrical data on the
rating plate agree with your domestic
power supply.

Information on the voltage is on the rating
plate.

Always use a correctly installed shock-
proof socket.

When you connect electrical appliances
to mains sockets, do not let cables touch
or come near the hot appliance door.

Do not use multi-way plugs, connectors
and extension cables. There is the risk of
fire.

Do not replace or change the mains ca-
ble. Contact the service centre.

Make sure not to squash or cause dam-
age to the mains plug (if applicable) and
cable behind the appliance.

Make sure that the mains connection is
accessible after the installation.

electrolux 35

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug
— if applicable.

Use

e The appliance is only for domestic use.
Do not use the appliance for commercial
and industrial use.

e Only use the appliance for domestic
cooking tasks. This is to prevent physical
injury to persons or prevent damage to
property.

* Do not use the appliance as a work sur-
face or storage surface.

* Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products,
and/or fusible objects (made of plastic or
aluminium) in, near or on the appliance.
There is the risk of explosion or fire.

e The interior of the appliance becomes hot
during use. There is the risk of burns.
Use gloves when you insert or remove
the accessories or pots.

e Be careful when you remove or install the
accessories to prevent damage to the
oven enamel.

e Always stay away from the appliance
when you open the door while the appli-
ance is in operation. Hot steam can re-
lease. There is the risk of skin burns.

¢ Discoloration of the enamel has no effect
on the performance of the appliance so it
is not a defect in the sense of the warran-
ty law.

* To prevent damage or discoloration to
the enamel:

— do not put any objects directly on the
appliance floor and do not cover it with
aluminium foil;

— do not put hot water directly into the
appliance;

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the cook-
ing.

¢ Do not use this appliance if it is in contact
with water. Do not operate the appliance
with wet hands.

¢ Do not apply pressure on the open door.

e Always close the appliance door when
you cook, even while grilling.
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Care and cleaning

e Before maintenance, switch off the appli-
ance and disconnect the appliance from
the power supply.

e Before maintenance, make sure that the
appliance is cold. There is the risk of
burns. There is the risk that the glass
panels can break.

e Keep the appliance clean at all times. A
build-up of fats or other foodstuff can re-
sult in a fire.

e Regular cleaning prevents the surface
material from deteriorating

e Use a deep baking tray for very moist
cakes to prevent that fruit juices cause
stains that can be permanent.

e For your personal safety and the safety of
your property, only clean the appliance
with water and a soap. Do not use flam-
mable products or products that can
cause corrosion.

¢ Do not clean the appliance with steam
cleaners, high-pressure cleaners, sharp
objects, abrasive cleaning agents, abra-
sive sponges and stain removers

e [f you use an oven spray, follow the in-
structions from the manufacturer.

e Do not clean the glass door with abrasive
cleaning agents or metal scraper. Heat
resistant surface of the inner glass can
break and shatter.

e \When the door glass panels are dam-
aged they become weak and can break.
You must replace them. Contact the
service centre.

e Be careful when you remove the door
from the appliance. The door is heavy!

e Do not clean catalytic enamel (if applica-
ble).

Risk of fire

e Open the door carefully. The use of ingre-
dients with alcohol can cause a mixture
of alcohol and air. There is the risk of fire.

* Do not let sparks or open flames come
near the appliance when you open the
door.

* Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products,
and/or fusible objects (made of plastic or
aluminium) in, near or on the appliance.

Oven lamp

e Bulb lamps used in this appliance are
special lamps selected for household ap-
pliances use only. They cannot be used
for the full or partial illumination of a
household room.

e [f it becomes necessary to replace the
lamp use one of the same power and
specifically designed for household appli-
ances only.

¢ Disconnect the appliance from the power
supply before the replacement of the
oven lamp. There is the risk of electrical
shock.

Service centre

e Only an approved engineer can repair or
work on the appliance. Contact an ap-
proved service centre.

e Use only original spare parts.

Disposal of the appliance

¢ To prevent the risk of physical injury or

damage

— Disconnect the appliance from the
power supply.

— Cut off the mains cable and discard it.

— Discard the door catch. This prevents
children or small animals from being
closed inside of the appliance. There is
the risk of suffocation.



PRODUCT DESCRIPTION

General overview

nummR
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oom

Oven accessories

¢ Wire shelf
For cookware, cake tins, roasts.
¢ Flat baking tray

BEFORE FIRST USE

Warning! Refer to "Safety information”
chapter.

Initial Cleaning
e Remove all parts from the appliance.
e Clean the appliance before first use.

Caution! Do not use abrasive cleaning
agents! This can damage the surface.
Refer to chapter "Care and Cleaning".

Pre-heating

1. Set function [Z] and maximum tempera-
ture.

2. Let the appliance operate without the
food for approximately 1 hour.

DAILY USE

Warning! Refer to "Safety information”
chapter.
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Control panel

Temperature control knob
Temperature indicator
Analog timer

Power indicator

Il Oven function control knob
Ventilation openings

B Gril

IEl Oven lamp
Rating plate
Fan

For cakes and biscuits.

¢ Deep roasting pan
To bake and roast or as pan to collect
fat.

3. Set function [7] and maximum tempera-
ture.

4. Let the appliance operate without the
food for approximately 10 minutes.

5. Set function [@] and maximum tempera-
ture.

6. Let the appliance operate without the
food for approximately 10 minutes.

This is to burn off the residue in the appli-

ance. The accessories can become more

hot than usually. When you pre-heat the

appliance for the first time, the appliance

can make an odour and smoke. This is the

usual effect. Make sure the airflow is suffi-

cient.

Activating and deactivating the

appliance

1. Turn the knob for the oven functions to
an oven function.
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2. Turn the knob for the temperature to a 3. To deactivate the appliance, turn the

temperature. knob for the oven functions and the
The power indicator comes on while the knob for the temperature to the Off po-
appliance operates. sition.

The temperature indicator comes on
while the temperature in the appliance
increases.

Oven functions

0 OFF position The appliance is off.

L
axs

Oven lamp Lights up without any cooking function.

Heats both from the top and bottom element.

nventional cookin
Caendars) Geaidig To bake and roast on one oven level.

Heats only from the top of the oven. To finish

Top heating element conler) oosl

: Heats only from the bottom of the oven. To
— Eelien (eeling clemmert bake cakes with crispy or crusty bases.

v Grill To grill flat food items in small quantities in
the middle of the shelf. To make toasts.
v Dual gl The full grill element is on. To grill flat food

items in large quantities. To make toasts.

The grill element and the oven fan operate
— one after the other and circulate hot air
¥ Thermal grilling around the food. To cook large pieces of
meat. Maximum temperature for this
function is 200 °C.

To roast or roast and bake the food with the

. same necessary cooking temperature, using
FENES T more than one shelf, without flavour transfer-
ence.
>}{< Defrost Thaws frozen food. The temperature control
s knob must be in the off position.
CLOCK FUNCTIONS

Analog timer
The timer has these functions:
e Time of day
e End of cooking programmer



Window

Dial
Settings knob

Setting the time of day

To set the time of day, push and turn the
settings knob counterclockwise, until the
clock hands are in the necessary position.
After you set the time, let the settings knob
move to its initial position or carefully pull
back.

Normal setting ')
In this position you operate the appliance

manually. The End of cooking programmer
is off.

ADDITIONAL FUNCTIONS

Cooling fan

When the appliance operates, the cooling
fan switches on automatically to keep the
surfaces of the appliance cool. If you switch
off the appliance, the cooling fan continues
to operate until the appliance cools down.

Safety thermostat

To prevent dangerous overheating (due to
incorrect use of the appliance or defective

HELPFUL HINTS AND TIPS

¢ The appliance has four shelf levels. Count
the shelf levels from the bottom of the
appliance floor.
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e Turn settings knob counterclockwise, un-
til " shows in the window.

Deactivating the acoustic signal &

In this position there is no acoustic signal

after the appliance deactivates.

e Turn settings knob counterclockwise, un-
til &5 shows in the window.

End of cooking programmer
Use it to set the automatic switch-off time
for an oven function.

Use it only for food which you do not
have to mix or monitor during the
cooking procedure.

1. Set an oven function and the tempera-
ture.

2. Turn settings knob counterclockwise,
until the necessary switch-off time (in
minutes) shows in the window of the di-
al. The countdown starts.

3. After the time period is completed, a
signal sounds. The appliance deacti-
vates.

Cancelling End of cooking programmer

1. Turn the settings knob in extended posi-
tion counterclockwise until V") shows in
the window.

components), the oven has a safety ther-
mostat, which interrupts the power supply.
The oven switches back on again automati-
cally, when the temperature drops.

e The appliance has a special system
which circulates the air and constantly re-
cycles the steam. With this system you
can to cook in a steamy environment and
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keep the food soft inside and crusty out-
side. It decreases the cooking time and
energy consumption to a minimum.

e Moisture can condense in the appliance
or on the glass doors. This is normal. Al-
ways stand back form the appliance
when you open the appliance door while
cooking. To decrease the condensation,
run the appliance for 10 minutes before
cooking.

¢ Wipe away moisture after every use of
the appliance.

e Do not put the objects directly on the ap-
pliance floor and do not cover the com-
ponents with aluminium foil when you
cook. This can change the baking results
and damage the enamel coating.

Baking cakes

e The best temperature for baking cakes is
between 150°C and 200°C.

e Preheat the oven for approximately 10
minutes before baking.

¢ Do not open the oven door before 3/4 of
the set cooking time is up.

* |f you use two baking trays at the same
time, keep one level empty between
them.

Cooking meat and fish

* Do not cook meat with weight below 1
kg. Cooking too small quantities makes
the meat too dry.

Baking and roasting table

e To keep the red meat well cooked out-
side and juicy inside set the temperature
between 200°C-250°C.

e For white meat, poultry and fish set the
temperature between 150°C-175°C.

* Use a dripping pan for very fatty food to
prevent the oven from stains that can be
permanent.

e | eave the meat for approximately 15 mi-
nutes before carving so that the juice
does not seep out.

e To prevent too much smoke in the oven
during roasting, add some water into the
dripping pan. To prevent the smoke con-
densation, add water each time after it
dries up.

Cooking times

Cooking times depend on the type of food,
its consistency, and volume.

Initially, monitor the performance when you
cook. Find the best settings (heat setting,
cooking time, etc.) for your cookware, rec-

ipes and quantities when you use this appli-
ance.

Fan cooking

Cooking

time [min]

CAKES

Conventional

cooking

TYPE OF DISH
Whisked recip- 2 170 2(1
ies and 3)
Shortbread 2 170 2(1
dough and 3)
Butter-milk 1 170 2
cheese cake
Apple cake (Ap- 1 170 2(1
ple pie) and 3)
Strudel 2 175 2
Jam-tart 2 170 2
Fruit cake 2 170 2

160 45-60 In cake mould

160 24-34 In cake mould

160 60-80 In cake mould 26 cm
160 100-120 2 cake moulds of 20 cm

on the wire shelf

150 60-80 On baking tray

160 30-40 In cake mould 26 cm
155 60-70 In cake mould 26 cm



Conventional

cooking
TYPE OF DISH

Sponge cake
(Fatless sponge
cake)

Fan cooking

2 160

2 160

160
160

w
=

O]
>
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w

150

100
180

180

170
170

Fan cooking

Cooking
time [min]

35-45

50-60

50-60
20-30

20-30
90-120
15-20
25-35
45-70
40-55

Cooking

time [min]

electrolux 41

In cake mould 26 cm

In cake mould 20 cm

In bread tin 1)

On flat baking tray

On flat baking tray™)
On flat baking tray
On flat baking tray™)
On flat baking tray™)
In cake mould 20 cm

Left + right in cake mould
20 cm

1 190

1 180

2 (1 180
and 3)

1 190

2 190

Fan cooking

60-70

30-45
25-40

20-30
10~20

Cooking

time [min]

1-2 pieces, 500 gr one
piece!)
In bread tin
6-8 rolls on fl;':)lt baking tray

On deep roasting pan’)

On flat baking tray™)

Christmas 2 170
cake/Rich fruit
cake
Plum cake 2 170
Small cakes 3 170
Biscuits 3 150
Meringues 3 100
Buns 3 190
Choux 8 190
Plate tarts 3 180
Victoria sand- 1or2 180
wich
1) Preheat for 10 minutes.
BREAD AND PIZZA
Conventional
cooking
TYPE OF DISH
White bread 1 190
Rye bread 1 190
Bread rolls 2 190
Pizza 1 190
Scones 8 200
1) Preheat for 10 minutes.
FLANS
Conventional
cooking
TYPE OF DISH
Pasta flan 2 180
Vegetable flan 2 200
Quiches 1 190
Lasagne 2 200

2 180
2 175
1 190
2 200

40-50
45-60
40-50
25-40

In mould
In mould
In mould
In mould
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Conventional

Fan cooking

cooking Cooking
TYPE OF DISH time [min]
Cannelloni 190 25-40 In mould
Yorkshire pud- 2 210 20-30 6 pudding mould 1)
ding
1) Preheat for 10 minutes.
MEAT
Conventional
cooking Cooking
TYPE OF DISH time [min]
Beef 2 200 2 190 50-70 On oven shelf and deep
roasting pan
Pork 2 180 2 180 90-120 On oven shelf and deep
roasting pan
Veal 2 190 2 175 90-120 On oven shelf and deep
roasting pan
English roast 2 210 2 200 44-50 On oven shelf and deep
beef rare roasting pan
English roast 2 210 2 200 BIESS On oven shelf and deep
beef medium roasting pan
English roast 2 210 2 200 55-60 On oven shelf and deep
beef well done roasting pan
Shoulder of 2 180 2 170 120-150 On deep roasting pan
pork
Shin of pork 2 180 2 160 100-120 2 pieces on deep roasting
pan
Lamb 2 190 2 190 110-130 Leg
Chicken 2 200 2 200 70-85 Whole on deep roasting
pan
Turkey 1 180 1 160 210-240 Whole on deep roasting
pan
Duck 2 175 2 160 120-150 Whole on deep roasting
pan
Goose 1 175 1 160 150-200 Whole on deep roasting
pan
Rabbit 2 190 2 175 60-80 Cut in pieces
Hare 2 190 2 175 150-200 Cut in pieces
Pheasant 2 190 2 175 90-120 Whole on deep roasting

pan
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FISH

Co:(\)lzzitrilc;nal Fan cooking ——

ooking

TYPE OF DISH time [min]
Trout/Sea 2 190 2(1 175 40-55 3-4 fishes
bream and 3)
Tuna fish/Sal- 2 190 2(1 175 35-60 4-6 fillets
mon and 3)
Grilling

@ Preheat the empty oven for 10 mi-
nutes, before cooking.

Quantity Grilling Cooking time in mi-
nutes @

TYPE OF DISH 1st side 2nd side
Fillet steaks 4 800 3 250 12-15 12-14
Beef steaks 4 600 8 250 10-12 6-8
Sausages 8 / 3 250 12-15 10-12
Pork chops 4 600 3 250 12-16 12-14
Chicken (cut in 2) 2 1000 8 250 30-35 25-30
Kebabs 4 / 3 250 10-15 10-12
Breast of chicken 4 400 3 250 12-15 12-14
Hamburger 6 600 3 250 20-30
Fish Fillet 4 400 8 250 12-14 10-12
Toasted sandwich- 4-6 / 3 250 5-7 /
es
Toast 4-6 / 3 250 2-4 2-3

Thermal grilling

Warning! Use this function with a
maximum temperature of 200°C.

Quantity Grilling Cooking time in mi-

nutes @

TYPE OF DISH Pieces level )i 1st side 2nd side

Rolled joints (turkey) 1 1000 3 200 30-40 20-30
Chicken (cut in two) 2 1000 3 200 25-30 20-30
Chicken drumsticks 6 = 3 200 15-20 15-18
Quail 4 500 3 200 25-30 20-25
Vegetable gratin - - 3 200 20-25 -

pieces. Scallops - - 8 200 15-20 -

Mackerel 2-4 - 3 200 15-20 10-15



44 electrolux

Quantity

TYPE OF DISH Pieces

Fish slices 4-6 800

Information on acrylamides
Important! According to the newest
scientific knowledge, if you brown food
(specially the one which contains starch),

Grilling

Cooking time in mi-

nutes @

1st side 2nd side

3 200 12-15 8-10

acrylamides can pose a health risk. Thus,
we recommend that you cook at the lowest
temperatures and do not brown food too
much.

CARE AND CLEANING
Warning! Refer to "Safety information"  Shelf Support Rails
chapter. Removing the shelf support rails

¢ Clean the front of the appliance with a
soft cloth with warm water and cleaning
agent.

e To clean metal surfaces use a usual
cleaning agent

e Clean the oven interior after each use.
Thus you can remove dirt more easily
and it does not burn on.

e Clean stubborn dirt with a special oven
Cleaner.

e Clean all oven accessories (with a soft
cloth with warm water and cleaning
agent) after each use and let them dry.

¢ [f you have nonstick accessories, do not
clean them using an aggressive agents,
sharp edged objects or dishwasher. It
can destroy nonstick coating!

Cleaning the door gasket

e Regularly do a check of the door gasket.
The door gasket is around the frame of
the oven cavity. Do not use the appliance
if the door gasket is damaged. Contact
the Service Centre.

® To clean the door gasket refer to the
general information about the cleaning.

1. Pull the front of the shelf support rail
away from the side wall.

%ﬁ’%

2. Pull the rear shelf support rail away from
the side wall and remove it.

K=
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Installing the shelf support rails
Install the shelf support rails in opposite se-
quence.

The rounded ends of the shelf support
rails must point to the front!

Oven ceiling

You can remove the heating element on the
oven ceiling to clean the oven ceiling easily.



Warning! Deactivate the appliance
before you remove the heating
element. Make sure that the appliance
is cold. There is a risk of burns!

1. Remove the screw which holds the
heating element. At first time, use a
screwdriver.

2. Carefully pull the heating element down.

At this time you can clean the oven ceil-
ing.
Clean the oven ceiling with a soft cloth with
warm water and cleaning agent and let it
dry.
Installing the heating element
1. Install the heating element in opposite
sequence.
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Make sure that the heating element is cor-
rectly installed and it does not fall down.

Oven lamp

Warning! Be carefull There is the risk
of electrical shock!

Before you change the oven lamp:

e Switch off the oven.

e Remove the fuses in the fuse box or
switch off the circuit breaker.

Put a cloth on the bottom of the oven
for protection of the oven light and
glass cover.

1. Turn the glass cover anti-clockwise to
remove it.

2. Clean the glass cover.

3. Replace the oven light bulb with appli-
cable 300°C heat-resistant oven light
bulb.

Use the same oven lamp type.

4. Install the glass cover.

Cleaning the oven door

The oven door has two panels of glass. You
can remove the oven door and the internal
panel of glass to clean it.

The oven door can close if you try to
remove the internal panel of glass be-
fore you remove the oven door.

Removing the oven door and the glass

panel

1. Open the door fully and hold the two
door hinges.
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2. Lift and turn the levers on the two hing- 5. Release the locking system to remove
es. the internal panel of glass.

\_—

6. Turn the two fasteners by 90° and re-
move them from their seats.

3. Close the oven door to the first opening
position (halfway). Then pull forward and
remove the door from its seat.

4. Put the door on a soft cloth on astable 7. Carefully lift (step 1) and remove (step 2)
surface. the panel of glass.

Clean the glass panel with water and soap.
Dry the glass panel carefully.

Installing the door and the glass panel
When the cleaning is completed, install the
glass panels and the oven door. Do the
above steps in the opposite sequence.
When you install the panel with a decorative
frame, make sure that the screen-printing
zone looks to the inner side of the door.



Make sure that after the installation the sur-
face of the glass panel frame on the
screen-printing zones is not rough when
you touch it.

Make sure that you install the internal panel
of glass in the seats correctly (refer to the il-
lustration).
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WHAT TO DO IF...

Warning! Refer to "Safety information”

chapter.
The appliance does not heat The appliance is deactivated. Activate the appliance. Refer to
up. "Daily use".

The fuse in the fuse box is re-
leased.

The oven lamp does not oper-  The oven lamp is defective.
ate.

Steam and condensation settle  You left the dish in the appli-
on the food and in the appli- ance for too long .
ance.

Do a check of the fuse. If the
fuse is released more than one
time, contact a qualified electri-
cian .

Replace the oven lamp.

Do not let the dishes to stay in
the appliance for more than
15-20 minutes after the cook-
ing ends.

If you cannot find a solution to the problem  The necessary data for the service centre is
yourself, contact your dealer or the service on the rating plate. The rating plate is on
centre. the front frame of the oven cavity.

We recommend that you write the data here:

Model (MOD) L
Product number (PNC) L
Serialnumber(SN) L

INSTALLATION

Warning! Refer to "Safety information”
chapter.
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20,
-1

590

Electrical installation

Warning! Only a qualified and
competent person must do the
electrical installation.

The manufacturer is not responsible if
you do not follow safety precautions
from chapter "Safety information".

This appliance is supplied with a main plug
and a main cable.

The cable

Cable types applicable for installation or re-
placement: HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5
RRF, HO5 W-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5
BB-F.

For the section of the cable refer to the total
power (on the rating plate) and to the table:

Total power Section of the cable

maximum 1380 W 3 x 0,75 mm?2
maximum 2300 W 3 x 1 mm?2




Total power Section of the cable

maximum 3680 W 3 x 1,5 mm?

ENVIRONMENT CONCERNS
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The hearth cord (green/yellow cable) must
be 2 cm longer than phase and neutral ca-
bles (blue and brown cables).

The symbol "’ on the product or on its
packaging indicates that this product may
not be treated as household waste. Instead
it should be taken to the appropriate
collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will
help prevent potential negative
consequences for the environment and
human health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste handling of
this product. For more detailed information

about recycling of this product, please
contact your local council, your household
waste disposal service or the shop where
you purchased the product.

Packaging material

The packaging material is environmen-
tally-friendly and recyclable. Plastic
parts are marked with international ab-
breviations such as PE, PS, etc. Dis-
pose of the packaging material in the
containers provided for this purpose at
your local waste management facility.
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Electrolux. Thinking of you.

OBMeHaANTEeCh C HAMU CBOMMW MbICNISIMU Ha
www.electrolux.com

COLOEPXAHUVE
CBegeHusi No TexHuke 6e3onacHoCTH

50
Onwncanne nsgenus 53
lMepen nepBbIM UCMONb30BaHMEM 54
E>xepnHeBHoOe 1cnonb3oBaHue 54
DyHKLUM Yacos 55

JononHutenbHble yHKUMN 56
lMonesHkle coBeTbl 57
Yxon v ouncTtka 62
YT0 genatb, ecnu ... 65
YcTaHoBka 66
OxpaHa okpyxatoLLer cpeapl 67

I'IpaBo Ha N3MeHeHNA coxpaHaeTcAa

& CBEJEHWNA MO TEXHWKE BE3OIMNACHOCTU

Mepen yCTaHOBKOWM M MCMONb30BaHNEM

BHUMAaTENbHO NpoYnTanTe HacTosLee py-

KOBOLCTBO, KOTOPOE COAEPXKMUT crieayto-
LuMe cBefeHus:
Ob6ecneyveHne 6e3onacHOCTM NOAEN U
nvyLiecTsa
3awumTa okpyxxatoLer cpegel
* [NpaBunbHbIM NOPSAOK SKCNNyaTaymm
npubopa.
Bceraa xpaHuTe HacTosLMe NHCTPYKLUA

BMeECTe C I'Ipl/I60pOM, Aaxke ecnu nepepae-

Te unv npogaeTe ero.

MN3roTtoBuTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTH
3a noBpexgeHne umyLlecTsa B pesynbTa-
Te HenpaBWIbHON YCTAHOBKM NN
akcnnyataummn npubopa.

BesonacHocTb geTen 1 nuy, ¢

orpaHu4eHHbIMU BO3MOXXHOCTSIMU

» [laHHbIV aneKkTponprubop MOXeT aK-
cnnyatupoBaTbCs 4eTbMM cTapLue 8
NeT U NUaMm ¢ orpaHnYyeHHbIMU ouran-
YECKMMU UINN CEHCOPHbLIMU CNOCOBHO-
CTdMU, C HeAOCTaTO4YHbIM OMbITOM U
3HaAHNAMW TOJIbKO noA NPpUCMOTPOM Nn-
ua, oTBevarLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb,
Unn nocne nony4YeHnsi oT HEro COOTBET-
CTBYIOLLMX MHCTPYKLMI, MO3BONSIOLLUX
um 6e3onacHo aKcnnyaTupoBaTh 3ek-
Tponpuoop. [leTn He AOMKHbI UrpaThb C
3NeKTponpubopom.

+ XpaHuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuansl
BHE JOcsAraemMocTu geTtein. Heoctopox-

HO€e 06pau.|,eHv|e C yNakoBOYHbIMU MaTe-

puanamMmm MOXeT CTaTb ﬂpW—MHOIZ yaoy-
LeHnAa nnun TpaBMbl.

He nognyckarite aeTen n XMBOTHBIX K
anekTponpubopy, koraa oTkpbiTa ero
ABepua, unu korga oH pabotaet. Cylue-
CTBYET OMAaCHOCTb NONy4YeHUs TPaBMm
W1 NOTepu TPYAOCMOCOBHOCTH.

Ecnn npnbop ocHalleH yHKumen 3a-
LWMTbl OT AeTEN nnm 6roKNPOBKY KHO-
nokK, TO cnegyeTt ee Ucnonb3oBaTb. JTO
NO3BONUT NPEAOTBPATUTL CryvalriHOe
BKINtoYeHve npnbopa 4eTbMU UK Xu-
BOTHbIMM.

06u.|,v|e npaBuna TexHnku 6eaonacHocTu

He nsmeHsinTe napameTpbl JaHHOMO
npubopa. CyLuecTByeT onacHOCTb Nory-
YeHWsa TpaBM U NoBpexaeHusa npubopa.
He octaBnsante npubop 6e3 npucmoTpa
BO Bpems ero paboTbl.

BobikntoyaiiTe npubop nocne Kaxgoro
MCNONb30BaHUA.

YcTaHoBKa

YCTaHOBKY W MOAKIOYEHNE JOIKEH Bbl-
NOMHATbL TOMBKO CEPTUDULMPOBAHHbIV
anekTpuk. O6paTnTecb B aBTOPU3OBaH-
HbI CEPBUCHbIV LLEHTP. OTO Heobxoau-
MO, YTOObI NPeAoTBPaTUTL ONACHOCTb
NOBPEXAEHWSA KOHCTPYKLMN npnbopa
U NOMyYeHNs TPaBMm.

* YBeguTechb, 4TO NpMOOpP He NOBPEXAEH

npv TpaHcnopTMpoBke. He nogkntovan-
Te noBpexaeHHbIn npnbop. MNpu Heob-
XOAMMOCTM 06paTUTECh K MOCTaBLUUKY.
lMepen nepBbIM NCMONBb30BaHUEM 3MEK-
Tponpubopa yganurte ¢ Hero Bce ane-
MEHTbI YMaKOBKW, HAKNEWKN W NIEHKY.
He cHumanTe Tabnunyky ¢ TEXHNYECKN-



MW A@HHBIMW. OTO MOXET NPUBECTU K
aHHYNMUPOBAaHUIO rapaHTUK.
HeykocHuTenbHO cobnioganTe 3akoHbl,
pacnopsbkeHus, NpeanMcaHns 1 HopMbl
(TpeboBaHusA TeXHUKM Be3onacHoCTy,
npasuna v NopsAoK yTunusaumm, npa-
BUIa TEXHWKN 3NEKTPO- 1 razobesonac-
HOCTU 1 T.4.), AENCTBYIOLLME B CTpaHe,
Ha TeppuTOpPMM KOTOPOW UCNOMb3yeTCH
npuobop.

Mepen ycTtaHoBKoOW yoeauTecs, Yto ay-
XOBOW LKA OTKMHOYEH OT INEKTPOCETMU.
ByabTe OCTOPOXHBI NPV NepemeLLeHnn
npubopa. OH nmeeT GonbLuoli Bec. Bee-
roa Mcnonb3yinTe 3aluTHbIE NepYaTKu.
Mpu nepemeleHun npubopa He TAHUTE
€ro 3a pyuKy.

MpnGop AomkeH GbITb NOAKIIOYEH K
3MeKTPOCeTM Yepes yCTPOMCTBO, NO3BO-
nsawLwee oTCoeanHATb OT CETU BCE KOH-
TakTbl. YCTPOMCTBO ANS U30NAUUN O0M-
XHO obecneynBaTb paccTosiHAE MEXayY
pPa30oMKHYTbIMWU KOHTaKTaMu He meHee 3
MM.

Cnegyet ncnonb3oBaTtb NOAXOAALLME
YCTpOWCTBa ANs M30MALMK: Npeaoxpa-
HUTENbHbIE aBTOMATUYECKNE BbIKIOYa-
Tenw, Nnaekue NnpegoxpaHnTenu (pesb-
6oBble NNaBkue NpegoXpaHnTenu cne-
OyeT BbIKpyyMBaThb U3 rHe3za), asToma-
Thl 3aLLMTbI OT TOKa YTEYKM U NycKaTe-
nm.

Bce petanu, 3akpbiBatoLime ToKoBeay-
Lwme yacTu npubopa, AOMmKHbI BbITh 3a-
KpenneHbl Takum o6pa3om, 4Tobbl
CHATb MX MOXHO BbINIO TOMLKO C NO-
MOLLbIO CreLmnanbHbIX MHCTPYMEHTOB.
HekoTopble YacTu npnbopa HaxoaaTcs
noA, HanpsbkeHnem. [lyxoBon wkad
[OMKeH BbITb 3aKPbIT KYXOHHOW Mebe-
nbto, 4TOObI HE OCTaBanochb 3a30pOB.
OTO 3alUMTUT OT NOPaAXKEHUS SNEKTPUYe-
CKMM TOKOM, TaK KaK UCKIIOYNT BO3MOX-
HOCTb CMy4YalHOro KacaHus YacTtewn, Ha-
XOAALMXCSA MO HaNpPsHKeHNeM.

Mepen ycTtaHoBKoW yoeauTech, 4To pas-
Mepbl HULLX COOTBETCTBYIOT pasmepam
ycTaHasnvmsaemoro npubopa.
Y6eautech, 4To Mebenb noa v psgom ¢
NpnMBopom HagEeXHO 3aKpenneHa.
BbiaepxmBante MMHUManNbLHO JOMYyCTU-
Mbl€ 3a30pbl Mexay coceaHumu npmubo-
pamu.
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* [pubop ycTraHaBnmMBaeTcs 3agHen
CTEHKOW M OIHOW M3 BOKOBbLIX CTEHOK
BMMOTHYIO K ApYrMM npubopam mnnu
CTeHKaMm, MMetoLLM BOnbLUYHO BbICOTY.
[pyras cteHka npubopa JosmkHa npune-
raTb kK mebenv paBHOW eli BbICOTbI.

* [Npubop Henb3sa ycTaHaBnNMBaTb Ha Noa-
cTaBke.

» BcTtpamBaemble gyxoBble LWKadbl 1 Ba-
poyHble NaHenu obopyaytoTcs cne-
LuanbHbIMM cUCTEMaMU Ans NoAKMHYe-
HWS K dneKkTpuyeckon cetn. Ytobbl nc-
KIIOYNTb NoBpexaeHne npubopa, cne-
ayeT 06beaMHATL TONbKO NpUbopbLI OT
O[JHOTO W TOTO K& MPOU3BOAUTENS.

MopknioyeHue K aneKkTpoceTu

* MNpubop pomkeH ObiTb 3a3eMrieH.

* Yb6eauTechb, 4TO aNEeKTpUYeckme aaH-
Hble Ha Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMM AaH-
HbIMW COOTBETCTBYIOT NapameTpam
3MNEeKTPUYECKON CETU.

* [JaHHbIE MO HANPSPKEHWIO NUTaHNUS NpU-
BeieHbl Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKNMU
OaHHbIMU.

 Bknoyante npubop TONbKO B NpaBusib-
HO YCTaHOBIIEHHYIO 3MEKTPOPO3ETKY C
3aLMTHBLIM KOHTAKTOM.

* [Npu nogkntoYeHNn aNekTponpubopoB K
po3eTke Kabenu He JAOMKHbI KacaTbCs
U HaXOAMTBCS PSOOM C ropsiven
Asepuen npnbopa.

* He nonb3yntecb nepexogHukamu, coe-
avHuTenamu u yanuHutensmu. Cyule-
CTBYET PUCK BO3ropaHus.

 3anpeluaeTcs BbINOMHATL 3aMeHy ceTe-
BOro kabens unm ncrnonb3oBaTtb ceTe-
Boli kabenb apyroro Tuna. ObpaTuTech
B CEPBMCHBIN LIEHTP.

» Ybeautecb, YTO ceTeBol kabenb n
(ecnu nmeeTcs) BUnka ceTeBoro kabens
c3agu npubopa He nepexarbl U He
MMEIOT NOBPEXAEHWIA.

* [poBepbTe, YTOOLI NOCHE YCTAHOBKN
Obin obecneyveH JOCTYN K BUIKE CETEBO-
ro kabens.

+ [Ins oTknto4eHus npubopa oT 3NeKkTpo-
CEeTU He TAHWTE 3a ceTeBow kabenb.
Bcerpa 6eputech 3a camy BUnky, ecnm
OHa umeeTcs.
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Skennyarauus

HacTtosawwii npubop npeaHasHayeH
TONbKO ANns 6bITOBOro NnpumMeHeHus. He
UCMONb3yNTE €ro B KOMMEPYECKMX U
NPOMBILLNEHHbIX LiENSIX.

Mcnonbayrite npnbop Tonsko Ans

NPUroTOBMNEHUSA NULLM B AOMALLHUX YC-

noBusax. 3T0 NO3BONUT uU3bexartb TPaBm

U1 NOBPEXOEHUSA UMYLLIECTBA.

He ncnonbayiite npubop B KayecTse pa-

00o4eli NOBEPXHOCTU UK NOACTAaBKM AN

Kaknx-nnbo npegmeToB.

He cTtaBbTe B npnbop, Ha Hero unu ps-

OOM C HMM ferkoBocnnamMmeHsLwmnecs

MaTepuvarnbl UM NPONUTaHHbIE UMK

npegmeThbl, a Takke NnpegmeTbl U3 Nerko

NnaBsLMXca MaTepuanos (U3 nnacTuka

unu anomMuHus). CyLlecTsyeT puck

B3pbIiBa UM BO3ropaHus.

BHyTpeHHAs kamepa npubopa Bo BpeMms

NCMNONb30BaHWSA CTAHOBUTCS FOpPsYEN.

CyLuecTByeT onacHOCTb NonyvyeHus

OXOroB. [1ns yCTaHOBKM UMW N3Breve-

HMS BCNOMOraTernbHbIX NPUHAANEeXHOC-

TeW 1 KacTpronb UCMONb3ynTe 3aLuT-

Hble nepyaTtku.

ByaobTe oCTOpOXHbI, MOMeLLasi NpuHag-

NEXHOCTU B AyXO0BOW LiKad 1 gocTaBast

WX N3 Hero, 4Tobbl HE NOBPEAUTL 3M-

anupoBaHHbIe MOBEPXHOCTU AYXOBOro

wkada.

Bcerna nepxutecb B CTOPOHE OT 3rek-

Tponpubopa, Korga oTKpbITa ero Asep-

ua unu Kkorga oH pabotaet. MoxeT npo-

N30TK BbICBOOOXAEHUE ropsvero na-

pa. CyLiecTByeT onacHOCTb NOMyYeHus

OXOroB KOXMW.

Mi3meHeHne LBeTa amanu gyxoBoro

wkada He BnuseT Ha 3P PEeKTUBHOCTb

paboTkl npubopa, N03TOMY OHO HE SABI-
sieTcst 4ePEKTOM C TOUKM 3PEHNS 3aKO-

Ha O rapaHTuIHbIX 00s3aTenbCTBaXx.

[na npegynpexaeHus NoBpeXaeHns n

N3MEHeHUs LuBeTa aManu [yxoBoro

wkada:

— He nomelLlarte kakue 6bl TO HU 6bINO
npeAMeTbl HENOCPEACTBEHHO Ha AHO
npubopa v He HaKpbIBalTe ero anio-
MUHWUEBOWN HONbIon;

— He noggepravite npnbéop npsMomy
BO3ENCTBUIO ropsiven BoAbl;

— He XpaHuTe BMNaxHyto nocyay v npo-
OYKTbl B NpMBOpe nocre OKoHYaHusi
NPUroTOBMNEHUS NMULLIA.

He ucnonb3ayiTte npubop, ecnv Ha Hero
nonana soga. Npv ucnonb3oBaHWu Npu-
6opa He KacalTecb ero MOKpbIMU pykKa-
MU,

He HapgaBnuBainTe Ha OTKPbITYIO ABEPLY
npubopa.

Bcerna 3akpbiBanTe aBepb npubopa
npuv NPMroToBNEHNM NULLK, AaXe Koraa
roToBWTE Ha rpune.

Yxoa v unctka

Mepea BbINONHEHNEM onepaLuin no
YUCTKE U yxo[y BbIKINIOYMTE Nprbop 1
M3BMNEKUTE BUIKY CETEBOIO LLIHYpa 13
pO3eTKN.

Y6eautecn, 4To npubop octbin. Cyuie-
CTBYET OMacHOCTb NMOMYYEHUS OXOroB.
CyuiecTByeT onacHOCTb NOBPEXAEHUS
CTEKMSAHHbIX NaHenen.

CopepxuTe npubop B vynctote. Ckonne-
HMe OCTaTKOB XMpa Unv MUY MOXeT
NPVBECTU K BO3ropaHuio.

PerynapHas 4nctka cnocobcTByeT co-
XPaHHOCTW MNOBEPXHOCTU Npubopa.

[ns o4eHb COYHbIX MMPOroB UCMONb3YN-
Te rnyboknii NpoTMBEHb BO U3bexaHue
BblTEKAHUS COKa PPYyKTOB, KOTOPbIA MO-
XeT Bbl3BaTb 06pa3oBaHue Heyaanse-
MbIX MATEH.

[ns obecneyenns nnyHor 6e3o-
nacHocTu n 6e3onacHoOCTU UMyLLECTBA
MCnonb3ymnTe Ans YACTKN SNeKTponpu-
6opa Tonbko BoAy € MbinioM. He mc-
Nnonb3ynTe NEerkoBoCNIaMeHsitoLLmecs
BELLEeCTBA UMW BELLECTBA, Bbi3blBato-
LLMe KOppOo3uto.

He ounwanTte snektponpunbop ¢ no-
MOLLIbIO YNCTALLUX CPEACTB, B KOTOPbIX
MCMonb3yeTcsl Nap Unu BbICOKOE AaBrne-
HWe, NpeaMeToB C OCTPbIMU KpasiMu,
abpasunBHbIX YNCTALMX BELLECTB, rybok
c abpasuBHbIM NOKPLITUEM Y NATHOBBI-
BOAUTENEN.

Mpu ncnonb3oBaHuM pacnbiNUTEns Ans
YNCTKM OYXOBbIX LWKadoB cobniogante
yKa3aHusi N3roToBUTENS.

He cnegyeT YucTuTb CTEKMSAHHYHO ABEp-
Ly abpasvBHbIMU YNCTALLMMU Cpea-
CTBaMu Unu MeTanmyeckum ckpebkom.
>KapocToiikasi NOBEpXHOCTb BHYTPEHHE-
ro CTekna MoXeT NOBPeAnTLCS U packo-
noTbCH.

MoBpexaeHHble CTEKIMAHHbIE MaHenu
[OBepLibl CTAHOBSITCSA XPYNKUMU Y MOTYT



pa3pywuntbcs. Heobxogumo nx same-
HUTb. OBpaTUTECh B CEPBUCHBLIN LIEHTP.
» ByabTe OCTOPOXHbLI MPU CHATUM ABEpLbI
¢ yctporicta. [IBepua Taxenas!
* He unctuTe kaTanuTMyeckyo amanb
(ecnu oHa nmeeTcs).

OnacHocTb Bo3ropaHus

» OTKpbIBaliTe ABEPLY OCTOPOXHO. [pun
NCMoMb30BaHUM CMpTa MOXeT obpas-
0BbIBaTbCH CMECH CNMPTa C BO34YXOM.
CyuecTByeT onacHoCTb noxapa.

* He nogHocuTe NCKpbl Nnu OTKpbITOE
nnams K anektTponpubopy npu oTkpbiBa-
HWUW ABepLbI.

* He ctaBbTe B anekTponpubop, Ha Hero
UnM pSAOM C HUM NErkoBoCnnameHso-
Lmeca maTepuarnbl Ny NponuTaHHble
UMK NpeaMeThbl, @ TaKkke NpeamMeThl U3
nerkonnaek1Mx Mmatepuanos (U3 nnacrt-
Macchbl UNy antoMUHNS).

JMlamna ocseLueHnst ayxoBoro wkada

» B npubope ncnonbaytoTcsa cneunans-
Hble Namnbl, NpeAHa3HaYEeHHbIE TONbKO
ans 6bITOBbIX NPMGOPOB. VX HeMnb3st
NPUMEHATb ANSA NOMHOIO UMW YaCTUYHO-
ro OCBELLEHNS XUIbIX KOMHAT.

* [pn HeO6XOAMMOCTH 3aMeHbI UCMNOTMb-
3yiTe TOMbLKO NaMnbl TAKOW ke MOLLHO-

OMNCAHUME N3OENNA
O6Lwuii 0630p
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CTK, cneymanbHoO NpeaHasHavyeHHble
ans 6bIToBbIX NPMGOPOB.

« [lepepn 3ameHoIt Namnbl OCBELLEHUA AY-
XOBOrO LWKkadha U3BMNEKUTE BUIKY ceTe-
Boro kabensi u3 posetku. Cywjectsyet
0OMacHOCTb NOPaXeHWs1 SNEKTPUYECKUM
TOKOM.

CepBUCHBI LEHTP

 [NpoBoauTb paboTbl N0 peMoHTY npubo-
pa paspeLuaeTcsl TONbKO creuyanucTam
aBTOPU30BAHHOTO CEPBUCHOIO LIEHTpA.
O6paTutecb B aBTOPU3OBAHHbIN Cep-
BUCHbIN LEHTP.

* [pMMeHsNTE TONbKO OpUrMHanbHbIE 3a-
nacHble 4YacTu.

Ytunusaums npubopa
» [lns npefoTBpaLleHnst pucka nony4e-
HWUSI TPABM UNN NOBPEXAEHUS UMYLLE-
CTBa BbINOMNHUTE creaytoLime AeicTBUS:
— OTkntounTe NuTaHue npuodopa.
— OGpexbTe ceTeBol kabenb 1 Bbl-
BpocbTe ero B MyCOpHbI KOHTENHEP.
— YpanuTe 3awenky ABepLbl U Bbl-
OpocbTe ee B MyCOpPHbI KOHTENHEP.
Torga oetn Unu Menkmne XNBOTHbIE
He OKaXyTCsi 3anepTbIM/ BHYTPUY Npu-
6opa. CyuwecTByeT puck cMepTh OT
yayLbs.

MaHenb ynpasneHns

Pyuka TepmocTaTa

KoHTpornbHasi namna Temnepatypbl

AHanorosblIii Tainvep

VHavkaTop BKMOYeHNs

&l Pyuxa BriGopa pexuma gyxoBoro
wkada

BeHTUNAUMOHHbIE 0TBEPCTUA

Bl Mpovne

[Ell /Namnouka ocBelLeHs AyXOBOroO LUKa-
da

Tabnunuka ¢ TEXHUYECKMMM JaHHbIMM

BeHTtunatop
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MpuHaaneXxHocTn AyxoBoro Lkada

* Pewwertka
[Ins KyxoHHON nocyApl, Popm ANs Bbl-
MeYKu, XapKoro.

+ lnockuii NpOTUBEHDb ANSA BbIiNEYKN
[ns BbINekaHWs NMMPOroB U NeYeHbsI.

» CoTelHuk
[nsa BbiNekaHWs KOHAUTEPCKUX U3ae-
TNWIA, XKapKu Msica Unu Ans ucnonb3osa-
HNA B Ka4eCcTBe NPOTUBHA OANA c6opa
Xupa.

NEPEO NEPBbIM NCIMOJIbSOBAHVEM

BHMMAHUE! Cm. «Ceegenns no
TexHuke 6e3onacHoOCTUY.

MpeasapuTenbHas YncTKa QyxXOBOro

wkada

* BblHbTE M3 AyXOBOrO LWKada Bce CbeM-
Hble 3neMeHTbI.

+ [lNepen nepBbIM NCMOMb30BAHNEM Bbl-
MoOViTE AyXOBOW LUKad.

& NPEOYNPEXXOEHUE! He
ucnonb3ynTe Ans YACTKM abpasmBHble
motowwme cpeactea! OHu moryT
NPUBECTU K NOBPEXOEHMIO
nosepxHocTn. Cm. pasgen "Yxoa u
ymcTka".

MpeaBapuTenbHbIA pasorpes

1. 3apaiite dyHkumio [Z]  Makcumars-
HYIO TeMnepaTtypy.

2. [Oante npubopy nopaboTaTb OKOMO Ya-
ca. He cTaBbTe B HEro nuuy.

3. 3apaiite dyHkumio [T M Makcumans-
Hyl0 TemnepaTtypy.

4. [avite npnbopy nopabotaTb okono 10
MWHYT. He cTaBbTe B HEro NuLLy.

5. 3apaiite dyHKumio [@] 1 Makcumarns-
Hyl0 TemnepaTtypy.

6. [Haiite npubopy nopaboTtatb okono 10
MWHYT. He cTaBbTe B HEro NuLLy.

3710 Heobxoammo, 4TobbI B npnbope Bbiro-

penu octaTku. MpuHaanexHoCcT! MoryT

HarpeTbcs Gonblue, YemM obblYHO. Mpu nc-

nonbL30BaHWMN NpeaBapuTENIbHOro paso-

rpesa npvbopa B NepBblil pa3 MOryT no-

ABUTBLCA 3anaxu U AbIM. 3T0 06blYHOE

ABneHune. Yoegutech, YTo eCTb 4OCTATOY-

Has LMpKynsiuns Bo3ayxa.

EXEOHEBHOE NCIMOJ1Ib3OBAHUME

BHMMAHUE! Cm. «Ceegenns no
TexHuke 6e30nacHOCTUY.

BkntoyaeT u Bbiknoyaet npnéop

1. YcrtaHoBuTe pyyKy BbibOpa pexvnmMa Ha
pexunm OyxoBoro Likada.

2. lNoBopoTOM py4ykM TepmocTaTa 3agan-
TE HYXHYI0 Temneparypy.
Bo Bpems paboTbl npubopa BkoyaeT-
CS1 KOHTPOSBHBIN MHOUKATOP.
Mpu noBbIWEeHUN TemnepaTypbl npubo-
pa BKMYaeTcs MHAMKaTop TeMnepaTy-

pbl.
PexumMbl gyxoBoro Lwkada

3. [Ansa oTknoveHus npnbopa nepeseau-
Te nepeknoyaTent PeXxrMoB AyXOBOrO
wkadpa 1 pyyKy TepmocTaTa B Nnonoxe-
Hue "BbIkn".

Pexumbl gyxoBoro wwkada HasHauenne

0 INonoxeHne «Bbikn»

A0k JNamna ocBelLeHst AyXOBOro Lkada

Mpunbop BbIKMOYEH.

3aropaeTc;|, Jaxke ecrnn He 3afaH pexnm
NPUroToBIIEHUA.
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Pexumbl gyxoBoro wwkada HaaHauenne

Mcnonb3ytoTca BEPXHUIN U HWXKHUIA HarpeBa-
TenbHble AnemeHTbl. Micnonb3yeTcsa ans Bbl-
neKaHus 1 XXapeHusi Ha OOHOM YPOBHE Ay-
XOBOro Likada.

BepxHui + HUXHMI HarpeB

— HarpeB npovcxoauT TONbKO CBEPXY AYXOBO-
BepxHui HarpeBaTenbHbIN aNeMeHT ro wkadpa. [jna 3aBepLUeHnsa NpuroTos-
neHvs 6ntog.

Harpes nponcxoanT TOMbKO CHU3Y AyXOBOro
HwxHWiA HarpeBaTenbHbI ANeMEHT wkada. Micnonb3yetca Ana goseaeHus 4o
rOTOBHOCTW NUPOrOB C XPYCTSLLEA OCHOBOM.

= MCI'IOJ'II:3yeTCF| AnAa NnpuroToBneHus 6onb-
rpI/lJ'Ib LLIOro Konn4yectea TOHKMX KyCKOB MNPOAYKTOB
B LieHTpe peLueTku. [purotoBneHne TocTos.

B aTOM pexvme HarpeBaTenbHbIN 9NEMEHT
— rPUNs BKMHOYAETCS Ha NOJHYIO MOLLHOCTb.
BonbLuoi rpunb Wcnonb3yeTcs Ans NpUrotoBneHns Ha rpu-
ne 6onbLLIOro KONMYecTBa NIOCKUX KyCKOB

npoaykToB. MNpurotoBneHne TocToB.

HarpeBaTenbHbIi 9NEMEHT rpunsi U BEHTU-
NIATOP AYXOBOTO Lkada paboTatoT noove-
— peAHo 1 06ecneumnBaroT LIMPKYSLMIO ropsi-
¥ punb C KOHBEKLMEN Yero Bo3gyxa BOKPYr MPUroTaBiMBaeMoro
6nioga. Vicnonb3ayeTtca Ans xapku GonbLumnx
KyckoB Msica. MakcuManbHas Temneparypa
Ans aToro pexuma cocraenset 200°C.

OTOT pexuM NO3BONSET OAHOBPEMEHHO FO-
TOBUTb pasHble 6ntoaa, Tpebytowne oamHa-
Pexum koHBeKLum KOBOWi TEMMEepaTypbl MPUFrOTOBREHUS, Ha
pasHbIX YPOBHsIX 1 6e3 B3anMOnNpOHUKHOBE-
HUS1 3aMaxoB.

PasmopaxunBaHue 3aMOpOXKeHHbIX MPOAYK-
Pa3svopaxuBaHue T0B. B 3TOM pexume pyyka Tepmocrtarta
[LOMKHA HaxXoAMUTbCS B NONoXeHun "Bbikn".

RS

dYHKUMN HACOB

AHanorosblit Taiimep

Tarimep nmeet cneaytowme pyHKUmK:

* Bpewms cyTok

+ [MporpaMmmaTop BpeMeHM OKOHYaHUsi
NpUroToBREHUsI
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OkoLuko
Ludepbnat
Pyuyka HacTpoliku

YcTaHoBKa TeKyLLiero BpeMeHu CyToK

[N ycTaHOBKM Ha Tarimepe BPeMEeHU Cy-
TOK Ha)XMUTe py4Ky HacTpoWikv 1 nosopa-
ynBawiTe ee NPoTMUB YaCOBOW CTPENKM A0
Tex Mnop, NoKa CTPENiKM YacoB He OKaXyTCH
B Hy>XHOM nonoxeHuw. MNocne 3asepLue-
HUS YCTaHOBKM JanTe pydke camon Bep-
HYTbCS B MepBOHavyanbHoe NonoXeHne
U OCTOPOXHO MOTSHWUTE ee Ha cebs.

HopmankHoe nonoxeHue \')

B aTom nonoxeHun ynpaenexue npmbo-

poM ocylecTBnseTca BPy4Hyto. [Nporpam-

MaTop BPEMEHW OKOHYaHMWS NMPUroToB-

TNEHNSI BbIKITIOYEH.

+ [NoBopayvBaiTe pyyKy HaCTPONKM NpPo-
TUB YaCOBOW CTPENKM, MOKa B OKOLLIKE
He nokaxeTcs ) .

AOMNOJNHNTENBbHBIE ®YHKUNN

BeHTUNATOP OXNaxaeHus

3T0T BEHTUNATOP BKMo4YaeTca aBToMaTu-
YecKU Ons OXNnaxkaeHusl NoBepxHoCTeln
npubopa. Nocne BbIKNoYEHN yXOBOrO
LwKada BEHTUNATOP OXNaXK4eHWs NPoAon-
aeT paboTaTtb 40 Tex nop, noka npuéop
He OCTbIHET.

MpegoxpaHuTenbHbIN TepmocTaT

[Ons npenoTBpalLleHnst onacHoro neperpe-
Ba U3-32 HEMPaBUMbHOTO UCTONb30BaHWS

OTKIIoYEHNE 3BYKOBOIO curHana £

B aTom nonoxeHun nocrne oTKNYeHUs

npnbopa 3BYKOBOW CUrHaN He pasgaeTcs.

» [NoBopayvBaiTe pyyKy HaCTPOMKM Npo-
TMB YaCOBOW CTPESIKM, MOKa B OKOLLIKE
He nokaxeTcs £ .

lMporpaMmmaTop BpeMeHU OKOHYaHUs
NPUroTOBNEHUSA

Wcnonb3yeTcsa Ansa ycTaHOBKM BpEMEHU
aBTOMaTMYECKOr0 BbIKIIOYEHUS AN PEXU-
Ma OyxOBoro wkada.

@ Mcnonb3ayiite 3Ty OYHKUMIO TOMBKO B
TOM cny4ae, ecnu He TpebyeTcs ne-
pemeLumBaTh roTOBALMECS NPOAYKTbI
W cnegvTb 3a NpoLeAypon NPUroToBs-
nexus.

1. BblbepuTe pexum 1 3agarite Temnepa-
TYpy AyXOBOro wkada.

2. TNoBopaunBawiTe pyyKy HaCTPOWKN Npo-
TMB 4acOBOWN CTPENKM 40 TeX Nop, Noka
B OKOLUKe uudepbnaTa He NosiBUTCS
HY>XHOE BPeMS BbIKIOYEHUS (B MUHY-
Tax). HauHeTcs obpaTHbIN OTCYeT.

3. Tlocne okoH4YaHMK 3agaHHOro nepuoga
BpeMeHu 3By4nT curHan. MNpmbop oT-
KMoYuTCS.

OTknoueHe nporpammaTopa BpeMeH!

OKOHYaHWs NPUroTOBIIEHUA

1. ToBopaumBarite pyyky ynpasneHus
HacTpoWkaMu NPOTUB YacoBOW CTpen-
KW, NMOKa B OKHE He NOSBUTCS 3HAYO0K

.

npubopa nnu HemcnpaBHOCTU KaKOro-nu-
60 KOMMNOHeHTa OyxoBow Lwkad obopyao-
BaH NpeaoxpaHvUTenbHbIM TEPMOCTaTOM,
OTKIHOY4aAIOLLIMM 3M1IEeKTPONUTaHne Npu He-
obxogumocTu. INpn CHUXEeHUN Temnepary-
pbl yXOBOW LUKad aBTOMaTU4eCKN BKIHO-
YyaeTcH CHoBa.



MNOJIE3HbLIE COBETbI

* B ycTpolicTBe npegycMOTpeHo YeTbipe
YPOBHS YCTaHOBKM peLueTok. MNonoxe-
HVS YPOBHEW peLLeToK OTCHUTLIBAOTCS
OT [iHa AyXOBOro Lwkada.

* YCTpPOWCTBO OCHALLEHO crneunansHom
CUCTEMON LMPKYNALMN BO34yXa, KOTO-
pas Takke nepepabarbiBaeT nap. 3Ta
cucTeMa no3BonseT rotoButb 6ntoga Ha
napy, KoTopble Nony4aTCs MArKUMU
BHYTPU U C XPYCTSLLEN KOPOYKON CHapy-
Xun. OTa cucTema TakkKe No3BONSAET CO-
KpaTuUTb 4O MMHUMYyMa BPeEMS
NpuroToBneHnsa n notpebnexHve anek-
TPOSHEPrumn.

» Bnara MoXeT KOHAEHCUPOBATLCA B yC-
TPOWCTBE UMW Ha CTEKISIHHOW ABepLE.
370 BNOMHe HopMarnbHbIn npouecc. Mpu
OTKpbIBaHUM ABEpLbI BO BPEMSI NPOLEC-
ca NpuUroToBrneHWs Bceraa creayeT Ha-
XOAMTbCSA HEMHOIO B CTOPOHE OT YyC-
TponcTtea. YTobbl CHU3NTL O6BEM KOH-
JeHcaTta, nepej npoLeccom npuroToB-
neHus BKNuuTe ayxoson wkad Ha 10
MUHYT.

+ [locne kaxgoro npotecca NpuroTos-
neHus yoansiTe Brary M3 JyxoBoro
WwKkada ¢ NOMOLLbIO KycKa TKaHW.

* He knagute 6ntoga HenocpeacTBEHHO
Ha AHO Kamepbl AyXOBOro wWkada ans
NPUroTOBMEHUS, U HE HAaKpbIBAWTE NX
antoMUHMEBOW ONbron. ATo MOXeT
NPUBECTU K TOMY, YTO pe3yrbTaThl
npuroToBneHusa dyayT otnumyaTtbes OT
OXUOAEeMbIX, U K MOBPEXAEHUIO amarne-
BOrO MOKPbITHS.

Brineuka

+ OnTumanbHasa Temneparypa ans
NPUroTOBMEHNS BbINEYKM HAXOOUTCS B
uHtepsane mexay 150°C n 200°C..

+ [lepepn BbinekaHnem AyxoBoW LWKad He-
o6xoammo nporpeTb B TeyeHne 10 mu-
HyT.

* He oTkpbiBaiiTe ABEPLY AYXOBOrO LUKa-
da, noka He nponget 3/4 ycTaHOBMEH-
HOro BPEMEHM NPUrOTOBMNEHUS.

* [lp ogHOBPEMEHHOM UCMONb30BaHUM
OBYX NPOTUBHEN ANsi BbINEYKN OCTa-
BNSINTE MEXAY HAMU NYCTON YPOBEHb.
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MpuroToBneHne msca n pbibbl

» [N npuroToBneHus cnegyeT Ucnonb3o-
BaTb KYCKM MsiCa BECOM He MeHee 1 Kr.
Mpu NPUroTOBNEHUN CIIULLKOM Masioro
KONMYyecTBa Msica OHO OKaXeTcs nepe-
CYLLUEHHbIM.

* Y106bI KpacHoe MsICO ObINIO XOPOLLO
NPOXKapeHHbIM CHapPYXXW U COYHbIM
BHYTPW, YyCTaHaBnMBaliTe TemnepaTtypy
B AnanasoHe ot 200°C go 250°C.

+ [ns npuroToBneHusi 6enoro msica, Ky-
pyupbl 1 pbibbl yCTaHaBnNuBanTe Temne-
paTtypy B guanasoHe oT 150°C go
175°C.

* [py NPUroTOBMNEHNN OYEHb XUPHBIX
NPOAYKTOB MCMONb3YyTe NPOTUBEHb AN
cbopa xupa Bo nsbexaHne obpasoBa-
HWSI Ha MOBEPXHOCTM AyXOBOrO LiKada
NSATEH, yOaneHne KOTopbIX MOXET OKa-
3aTbCS HEBO3MOXKHbIM.

* [1o OKOHYaHMU NPUrOTOBNEHUS Msica
pekoMeHAyeTCcs NofoXaaTe HE MeHee
15 MUHYT Nepeg TeMm, Kak pa3pesaTb
€ro - Torga OHO OCTaHETCS COYHbIM.

+ [ns npegoTBpalleHns o6pa3oBaHus
Ype3MepHOro Konn4yecTea AbiMa npu
»apke HanewTe HeMHOro Boabl B NpOTU-
BeHb Anga cbopa xupa. Ytobbl n3de-
aTb OTNOXEHUA Harapa oT Ablma, crie-
auTe 3a TeM, 4Tobbl B NOAAOHE BO Bpe-
Ms1 IPUroToBNEHUs Bceraa beina Boaa.

MpoAoMmKMTENLHOCTL MPUTOTOBIIEHUS

MpoAOMKNTENBHOCTL NPUrOTOBNEHNS 3a-
BMCUT OT BuAa NPOAYKTa, ero KOHCUCTEH-
unm n obbema.

Brauane, cnegute 3a roTOBHOCTBIO NULLY
BO Bpems npuroToenenus. B npouecce
akcnnyartauumn npubopa onbITHLIM NyTEM
HarauTe onTUMarnbHbIe NapameTpsbl (ypo-
BEHb MOLLHOCTU Harpesa, NpoAOIKNTENb-
HOCTb MPWUroTOBMEHNA 1 T.4.) A8 UCNOMb-
3yMbIX BaMu nocyabl, peuentos 6ntog u
Konu4yecTBa NpPOAyKTOB.
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Tabnuua NpUroToBREHNs1 BLINEYKN U PEXMMOB XapKu
NMUPOTN N TOPTHI

Bepx+HwxH Ha- | Pexum koHBek-
rpes Lum Bpems
NpUroToB-
ne-

HUs (MUH)

BNoao

lMpumeyaHus

N3penusa ns 2
B36GMTOro Tecta
[MecouHoe Te- 2
fe310)

Yuskelik 1
ABRNOYHbIN NK- 1
por

Wrpyaens (py- 2
ner)

Mupor c Ba- 2
pEHbEM

DpyKTOBLIA NK- 2
por

BUCKBUTHbIN 2

TopT (Hexwp-
HbIli BUCKBUT-
HbIli TOPT)

PoxpectBeH- 2
ckun nupor/Mn-
por ¢ GonbLunMm

KONNYECTBOM
dpyKTOB

CnvBoBbIV Mu- 2
por

MnpoxHble 8
Cyxoe neyeHbe 3
Bese 3
Bynouku 3
3aBapHblie nu- 8
POXHblEe

OTKpbITbIE NN- 8
poru

BUCKBUTHBIN 1 vnn 2

TopT

1) lpegsapureribHbii nporpes 10 MUHYT.

170

170

175

170

170

170

170

170

170

150

100

190

190

180

180

2(1mn

3(1n
3)

160

160

160

160

150

160

155

160

160

160

160

150

100

180

180

170

170

45-60

24-34

60-80

100-120

60-80

30-40

60-70

35-45

50-60

50-60

20-30

20-30

90-120

15-20

25-35

45-70

40-55

B cdopme ons Bbineykmn
B dopme ans Bbineyku

B cdopme ans Beineykm 26
c™m

2 chopmbl 4NS BbINEYKM MO
20 cm Ha pelueTke

Ha npoTuBHE ONA BblNeY-
Kn

B dopme ans Bbineyku 26
c™m

B cdopme ans Bbineykm 26
c™m

B dopme ans Bbineyku 26
c™m

B cdopme gns Beineykm 20
c™m

B copme ans xneba 1)

Ha nnockom npoTuBHe
OnA BblNe4vkn

Ha nnockom npoTuBHe
Ans BbINEYkn 1)

Ha nnockom npoTuBHe
OnA BblNe4vkn

Ha nnockom npoTuBHe
Ans BbINEYkn 1)

Ha nnockom npoTueHe
Ans eoinedky 1)

B cdopme gns Beineykm 20
c™m
JleB+npaB B oopme ans
Bbineykn 20 cm
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XNEB N NULUA
Bepx+HwxH Ha- | Pexum koHBek-
rpes LM Bpewmsi
Brnojo "p”;gTOB' Mpumeyanms
HUs (MUH)

Benblii xned 1 190 1 190 60-70 1-2 wt. no500r. 1
P>kaHon xne6 1 190 1 180 30-45 B cdopme ans xneba
Bynouku 2 190 2(1wm 180 25-40 6-8 LITYK Ha NNOCKOM Npo-

3) TMBHE Ansi Bbineykn 1)
nVILl,Ll,a 1 190 1 190 20-30 B coTenHuke 1)
CpaoGHble ne- 3 200 2 190 10~20 Ha nnockom npotusHe
neLuKkm ans Bbineykm 1)

1) lpegsapurersHbi nporpes 10 MUHYT.
OTKPbITbIE MNMPOI'1 U3 CITOEHOIO TECTA

Bepx+HwxH Ha- | Pexum koHBek-

rpes umm Bpems
BMtofo "p"j_rlgTOB' MpymeyaHus
HUS (MUH)

Mupor ¢ na- 2 180 2 180 40-50 B dpopme
cTon

Mupor ¢ oBo- 2 200 2 175 45-60 B dpopme
Lamm

Kuw (nupor ¢ 1 190 1 190 40-50 B dpopme

3aBapHbIM Kpe-
MOM U1 Ha4WH-

KoMn)
J1asaHbs 2 200 2 200 25-40 B cdopme
KaHHenoHu 2 200 2 190 25-40 B cdhopme
VlopKLLIVIpCKMVI 2 220 2 210 20-30 6 dopm ans nygunHra 1)
nyauHr
1) lpegsapureribHbE nporpes 10 MUHYT.
MACO
Bepx+HwxH Ha- | Pexum koHBek-
rpes umm Bpems
BMOJ0 anrrIgToa- MpumeyaHus
HUs (MUH)
[oBsianHa 2 200 2 190 50-70 Ha nonke gyxoBoro Lika-
da 1 B coTelriHuke
CBWHUHA 2 180 2 180 90-120 Ha nonke gyxoBoro Lika-
da 1 B coTeliHuke
TenatnHa 2 190 2 175 90-120 Ha nonke gyxoBoro Lika-

da 1 B coTeliHuke



60 electrolux

Bepx+HwxH Ha- | Pexum koHBek-

rpeB Lum Bpems
BNoOo npmrrlgroa- MpumeyaHus
HUA (MUH)
AHINUNCKNIn 2 210 2 200 44-50 Ha nonke gyxoBoro Lika-
pocTtbud c da 1 B coTelrHuKe
KPOBbHO
AHrInNcKnin 2 210 2 200 51-55 Ha nonke gyxoBoro Luka-
poctbud cpea- ¢a 1 B coTerHuke
HenpoXapeH-
HbIN
AHINUNCKNIn 2 210 2 200 55-60 Ha nonke gyxoBoro Lika-
pocTtoud xopo- da 1 B coTelHuKe
LLIO NpOXKapeH-
HbI
CsuHagd nonat- 2 180 2 170 120-150 B coTeliHuke
Ka
CBuHas pynbka 2 180 2 160 100-120 2 WT. B COTEVHUKE
BapaHuHa 2 190 2 190 110-130 Hora
Kypuua 2 200 2 200 70-85 Llenvkom B coTeliHuke
Nupewnka 1 180 1 160 210-240 Llenvkom B coTeliHnke
YTKa 2 175 2 160 120-150 Llenvkom B coTeiHnke
lycb 1 175 1 160 150-200 Llenvkom B coTeiHuke
Kponwuk 2 190 2 175 60-80 PaspesaHHbIli Ha Kycku
3asy 2 190 2 175 150-200 Pa3pesaHHbIi Ha Kycku
dasaH 2 190 2 175 90-120 Llenvkom B coTeliHuke
PbIBA

Bepx+HwkH Ha- | Pexum KoHBek-
rpee Lmm Bpems
BNIOOO npuroTos- MpumeyaHus
A Temn. Temn. ( ne- c
; (°C) ; °C) HUS (MUH)
175

dopenb/mop- 2 190 2(1m 40-55 3-4 pbiGbl

CKOW neLy 3)

TyHeu/nococb 2 190 2(1n 175 35-60 4-6 KyckoB doune
3)

MpuroToBnexHune Ha rpune

[Mepen Hayanom NPUroToBrIEHNS NPO-
rpevte gyxosow Wwkad B TeveHue 10
MUHYT.

Konnyectso [MpuroTtoBneHne Ha rpu- MpopomKUTENBEHOCTD
ne NPUrOTOBNEHUS B MUHY-

Tax (©

B0 b i MepBas 2-51 CTOpPO-
CTOpoHa Ha

Bbipeska 4 800 3 250 12-15 12-14




Konnyectso

BNOAO
Budwtekc 4 600
Cocucku 8 /
CBWUHbIE OTOMBHbIE 4 600
Kypuua (paspesaH- 2 1000
Has nononam)
Kebabbl 4 /
KypuHas rpygka 4 400
Fambyprep 6 600
PbiGHOE chune 4 400
MomxapeHHble 4-6 /
C3HOBUYM
TocTbl 4-6 /

punb ¢ KOHBEKUMEN

& BHUMAHMWE! Mpu ncnonb3oeaHun
[aHHOro pexuma MakcuManbHas

KonnuectBo

BNoao

Msico Ha KocTouke 1 1000
(vHaeika)

Kypuua (paspesan- 2 1000
Has nononam)

KypyiHble HOXKM 6 -
Mepenena 4 500
3anekaHka 13 oBo- - -
Len

wTyK MpebeLukn - -
Ckymbpus 2-4 -
JlomTuKn pbIBbI 4-6 800

Uudhopmaums 06 akpunammugax
BAXXHO! CornacHo cambiM nocrneaHum
Hay4HbIM MCCNeaoBaHMAM Xapka
NULLEBbIX NPOAYKTOB (B YaCTHOCTY,
KpaxmarocoaepKallmx) MoxeT
npeacTaBnsTb ONAcHOCTb A4S 340POBbS
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MpurotoBneHue Ha rpu- MpopgomkmTensHOCTb
ne NPUrOTOBNEHUS B MUHY-
Tax
Mepeas 2- cTopo-
CTOpoHa Ha

3 250 10-12 6-8

3 250 12-15 10-12

3 250 12-16 12-14

3 250 30-35 25-30

3 250 10-15 10-12

3 250 12-15 12-14

3 250 20-30

3 250 12-14 10-12

3 250 5-7 /

3 250 2-4 2-3
Temneparypa He AOSKHa NpeBbIaTth
200°C.

MpuroToenexue Ha MpopomkuTensHoCTb
rpune NPUrOTOBNEHNSA B MUHY-
Tax (D
YPOBEHb MepBas 2-5 cTopo-
8i CTOpoHa Ha

3 200 30-40 20-30

3 200 25-30 20-30

3 200 15-20 15-18

3 200 25-30 20-25

3 200 20-25 -

3 200 15-20 -

3 200 15-20 10-15

3 200 12-15 8-10

u3-3a 06pa3oBaHUs aKpUNaMmnaos.
MoaToMy Mbl PEKOMEHOYEM XKapUTb
NpOAyKTbl NPV MUHUMATBHO BO3MOXHOW
TemnepaTtype 1 He obxapuBaTb UX [0
06pa3oBaHuUst KOPOUKW UHTEHCUBHOTO
KOPUYHEBOro LBeTa.
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yxXoa N O4YNCTKA

BHMMAHUE! Cm. «CeegeHns no
TexHuKe 6e30macHOCTUY.

 [poTnpanTe nepeHo naHens npubo-
pa MSArkow TPSINKOW, CMOYEHHON B Ten-
NOM pacTBOpe MOILLErO CpeacTBa.

« [Ins YnCTKM MeTannMyecKknx NoBepxHoOC-
TeWn ncnonb3ylTe 06blYHOE YNCTSLLEE
cpeacTso.

* YucTtute kamepy OyxOBOro wkadga no-
cne Kaxgoro npuMmeHeHus. 3T1o obner-
YaeT yaaneHve 3arpsasHeHuin n npegoT-
BpaLLaeT ux npuropaHme.

+ CTolKne 3arpsisHeHns yaansanTe cne-
unanbHbIMU YACTALUMKU cpeacTBamMm
ONSA AyXO0BbIX LWKAOoB.

+ [locne Kaxgoro Ucrnonb3oBaHUs NpoTu-
paliTe BCe NPMHaANEXHOCTN AYXOBOro
wkada (MSArkom TpsAnkon, CMOYEHHON B
Tennowv Boae ¢ 4ob6aBneHMeM MOKLLEro
cpefcTea) v 3aTeM JaBaiTe MM BbICOX-
HYTb.

* [pu HanMuMM NPUHaANEXHOCTEN C aH-
TUNPUrapHbIM MOKPLITUEM HE UCTONb-
3yiTe AN UX YACTKM arpeccuBHbIE
cpefcTea, ocTpble NPeaMeThbl U HE MOR-
Te UX B NOCYAOMOEYHOM MallvHe. B
NPOTVMBHOM CIy4ae BO3MOXHO MoBpe-
XOEHVe aHTUMPUrapHoro NoKpbITUs!

Mounctute ynnotHeHne asepubl

» PerynsapHo npoBepsinTe COCTOSHME
YMNOTHEHMSA ABepLbl. YNNOTHEHNE
OBepLbl NPOXOAMT MO NEPUMETPY PaMKu
ABepubl AyxoBoro wkada. B cnyyae no-
BpeXxaeHuna ynnoTHeHUa aBepLlbl HE UC-
nonb3ynte npubop. O6pallaritech B
CEPBUCHBIN LEHTP.

* [N O4YMNCTKM YNIOTHEHNS ABEPLbl O3Ha-
KOMbTeCbh € 00LLen MHopmaLuuein o
yncTke npubopa.

Hanpasnsiowme

CHsATUe HanpasnsoLWmX

1. lMoTsHyB 3a GrVXKHIO CTOPOHY Ha-
NpaBnsoLWMX, OTCOEANHUTE KX OT
CTEHKM.

gl -~

2. ToTaHyB 3a AanbHIOK CTOPOHY Ha-
nNpaeBnsaoLmx, OTCOEANHUTE UX OT
CTEHKW U U3BNEKNTE Hapyxy.

YcTaHoBKa HanpasnsoLmx

YT100bI yCTAHOBWTL HaMpaBngwoLLme Ha
MeCTO, BbIMOMHWUTE NPUBEAEHHYIO BbilLe
nocnegoBaTenbHOCTb AENCTBUIN B obpat-
HOM nopsiake.

3aKpyrneHHble KOHLbl HanpaBnsoLLmnX
[OOMKHbI CMOTPETL Brnepea!

MoTonok ayxoBoro Lwkada

HarpeBatenbHbIli aNEMEHT Ha NOTONKe
[AYXOBOTO LuKaha MOXHO CHATb Ans ynpo-
LLIEHMS YNCTKU NOTONKa AyXOBOro Lukada.

& BHUMAHWE! Mepen yaaneHuem
HarpeBaTenbHOro anemMeHTa
BbIKNtounTe npubop. Yoeantech, 4to
npubop octbin. Cyuiecteyet
ONacHOCTb NOMYYEeHNSA OXOroB!



1. BbIBMHTWTE BWHT, KOTOPbIN yAEPXN-
BaeT HarpeBaTesbHbIV anemeHT. Mpu
nepBOM BbIMOTHEHNM 3TOW onepaLum
BOCMOSb3yWTECH OTBEPTKOMN.

2. OCTOpPOXHO NOTSIHUTE HarpeBaTenb-
HblA 3NIEMEHT BHU3.

Tenepb MOXHO OYMCTUTb NOTONOK Ay-
XOBOro wkada.
MpoTpuTe NOTONOK AyXOBOro LIKadga maAr-
KOW TKaHblOo, CMOY€EHHOW Tennown Bogomn ¢
MOOLLMM CPEACTBOM, U AaliTe eMy BblCOX-
HYTb.

YcTaHoBKa HarpeBaTenbHOro anemMeHTa
1. BepHuTte HarpeBaTenbHbI 3NEMEHT

obpaTHo, aelcTBysa B 06paTHol nocne-

[oBaTesIbHOCTU.
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YbepgunTech, YTO HarpeBaTenbHbIN are-
MEHT YCTaHOBJIEH NPaBUIILHO U He ynagdeT
BHU3.

Jlamna ocBellieHUs1 AyX0BOro Lwkada

& BHUMAHWE! ByabsTte ocTopoXHbI!
CyLecTByeT 0NacHOCTb NOPaXEHMUS
3MNEeKTPUYECKMM TOKOM!

Mpexae YeM 3aMeHATb namny ocBeLUeHUs

AyxoBoro Lkaga:

* Bblknounte gyxosown wkad.

* N3Bnekute npepoxpaHuTenu unu ot-
KIounTe pyOunbHMK Ha aNekTpoLuTe.

[MonoxuTe TkaHb Ha AHO OYXOBOroO
wkacdpa, 4Tobbl He pa3duTb namny oc-
BELLEHUSsI U NnadoH.

1. YTto6bl CHATL NNadoH, MOBEPHUTE €ro
NPOTWB YaCOBOW CTPETKN.

2. OumucTnTe CTEKNAHHbIA NNadoH.

3. 3ameHuTe namny OCBeLLEeHUS OyXOBO-
ro wkadga aHanorM4yHom namnomn c xa-
pocTonkocTbto 300 °C.

Wcnonb3yliTe namny aHanormyHoro -
na.

4. YCcTaHOBUTE CTEKMSAHHbIA NNadoH.

Yucrka ABepLbl QyXOBOro LiKkada

B aBepue ayxosoro wkada nmetTcsa aAse
CTekINsiHHbIE NaHenu. M aeepua AyxoBoro
Lwkadpa, N BHYTPEHHAS CTEeKNsAHHasA na-
Henb CHUMAalOTCA Ans YACTKU.

@ [Bepua AyxoBoro Lkaga MoXeT 3a-
XINOMHYTLCA NPW NONbITKE U3BMNEYb
BHYTPEHHIOK CTEKNSIHHYIO MaHernb,
€CInu NpeaBapuUTENbHO HE CHATb

ABepLy.
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CHsATMe OBepLibl AYXOBOro Wkada u

CTEKINAHHOW naHenu

1. OTkpoliTe ABepLYy A0 KOHLA 1 BO3bMMU-
Tecb 3a 0be netnu.

2. TlogHMMnNTE N NOBEPHUTE PblYaKu,
pacnonoXeHHble B obenx neTnsx.

3. [lpukporiTe aBepLy 4O NepBoro ukcu-
PYyEMOro MnonoxeHus (HanonoBuHy).
3aTem BbITAHUTE ABepLy Brepes us ee
rHesga.

4. TlonoxuTe ABepLy Ha YCTOWYMBYHO MO-
BEPXHOCTb, MOAJSIOXKVB NOA ABepLy
MSArKYH0 TKaHb.

5. OTOXMWUTE CTONOPLI, YTOObI CHATH
BHYTPEHHIOI CTEKISIHHYIO NaHenb.

6. lMoeepHuTe aBa dumkcaTopa Ha 90° n
W3BIEKUTE UX N3 CBOUX FHE3N.




7. OcTopoxHO nogHumuTe (3tan 1) u Bbl-
HbTe (3Tan 2) CTEKNSAHHYIO NaHerb.

BbIMoWiTe CTEKNAHHY0 NaHenb BOAOW C
MbIfIOM. TLaTeNbHO BbITPUTE CTEKMAHHYO

naHenb.

YcTaHoBKa ABepLibl AyX0BOro wkada 1

CTEeKNAHHOW naHenu

Mocne OKOHYaHWs OYUCTKU YCTaHOBUTE
CTEKNSAHHbIE NaHenu u ABepLy AyXOBOro
wkadpa. BeinonHnte nepeyncneHHble Bbl-
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e pacnosioXeHbl Ha BHYTPEHHEN NOBEPX-
HocTu. Mocne ycTaHoBkU y6eauTecs, YTo

NOBEPXHOCTb PaMKM CTEKMSIHHOW NaHenm

e gencTeusi B 0OpaTHOM nocnenosa-

TENbHOCTW.

Mpun ycTaHoBKe NaHenu ¢ AeKopaTUBHON
pamkor ybegmTech, YTO HAOMNUCK Ha CTek-

UTO AOEJIATb, ECJIN ...
BHUMAHUE! Cm. «CBegeHus no

TexHuKe 6e30MacHOCTUY.

He aBnseTcs rpybow Ha owynb TaMm, rae
pacnonoXxeHbl HAAMMCK.

BHyTpeHHsAs cTeknsiHHas naHenb AOKHa
06513aTenbHO HaxoAWUTLCHA B CBOUX Ha-
NpaBnsoLmx (CM. PUCYHOK).

HeuncnpaBHoCTb BoamoxxHasi npuumHa PelueHune

Mpubop He HarpeBaeTcs.

Jlamna ocBeLleHns 4yxoBOro
Wwkada He paboTaerT.

Ha npogyktax n BHyTpeHHewn
NMoBepXHOCTY Npubopa oc-
axpaloTcs nap M KoHAeHcarT.

Ecnu caMocToATENbHO CnpaBUTLCS C NPO-
Gnemoit He yaaeTcs, obpaTuTech K npo-
JaBLY WX B CEPBUCHbIN LIEHTP.

[Mpnbop BbIKMIOYEH.

[Meperopen npegoxpaHuTens

B KOPOGKe NpefoxpaHuTeneil.

Jlamna ocBelleHns AyxoBoro
Wwkada HeucnpasHa.

Bnioga Haxogunuck B npubo-
pe CIULLIKOM JOMro.

,D,aHHbIe Ana cepBUCHbIX LLEHTPOB Haxo-
OAaTcAa Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKMMU AaH-

Bkntounte npnbop. Cm. "Exe-
[HEBHOE UCMOSb30BaHNe".

[MpoBepbTe NpegoxpannTens.
B cnyyae noTopHoro cpaba-
ThIBaHUs NpeaoXpaHnTens 06-
paTuTech K KBanuguLMpoBaH-
HOMY 3MEKTPUKY.

3ameHuTe namny oCBeLLeHNS
OyXOBOro Lkada.

He octaBnsite 6ntoga B npu-
6ope 6onee 15-20 MuHYT No-
cne 3aBepLUeHuns UxX
NPUroTOBNEHMUS.

HbIMW. Tabnuyka ¢ TEXHUYECKUMU AaHHbI-
MU HaXoOWUTCS Ha NepeaHel pamke Kame-
pbl AyX0BOro Lkada.
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PekomeHayem 3anucatb UX 30echb:

HassaHve mogenn (MOD.) e
Homep nagerma (PNC) e
CepuiiHbii Homep (S.N.) e

YCTAHOBKA

BHUMAHUE! Cm. «CBeneHus no
TEXHUKe 6e30MacHOCTUY.




OnekTpuyeckoe noaknoveHe

& BHUMAHWE! Gnektpuyeckoe
NOAKIHYEHNE AOMKHO BbINOMHATLCS
TONBbKO KBANUMULMPOBAHHBLIM U
OnbITHbIM cneunanncTom.

@ [MpounsBoauTens He HeceT OTBeT-
CTBEHHOCTb, €CI1 NMOoSb30BaTenb He
cobnogaet mepbl 6e3onacHoCTy,
npvBeaeHHbIe B Naee "CBeaeHust no
TexHuke 6esonacHocTn".

[aHHbIn npnbop NocTaBnAETCA C CETEBLIM
LLIHYPOM 1 BUIIKOW.
CerteBoii kabenb

Tunbl kabenen, NpUrogHble Ans ycTaHoB-
ku unn 3ameHbl: HO7 RN-F, HO5 RN-F,
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HO05 RRF, HO5 VV-F, HO5 V2V2-F (T90),
HO5 BB-F.

Mpu BbIGOpE ceveHns kabens ncnonb3ayi-
Te 3Ha4YeHve NOMHON MOLLHOCTH (CM. Ta-
OrnYKy C TEXHNYECKUMWN AaHHBIMW) U 3Ty
Tabnuuy:

MonHasi MOLWHOCTb

makcumym 1380 BT

CeueHune ceTeBoro ka-
Gens

3x 0,75 mm?
makcumym 2300 Bt 3 x 1 mm?

makcumym 3680 Bt 3 x 1,5 mm?

|_|F)OBOJZ|I 3a3emMneHunda ()KeJ'ITO-3eJ'IeHOI'O
uBeTa) AOMmKeH ObITb HA 2 CM ANVHHEee

NpoBOAOB da3bl U HeNTpanu (CUHUA 1 Ko-
pWYHEBBIN NPOBOAA).

OXPAHA OKPY>XAIOLLEWN CPE[bI

Cumeon & Ha W34enuu unu Ha ero
YMaKoBKe yKa3bIBaET, YTO OHO He
NOANEXNUT YTUMM3aLun B Ka4yecTse
ObITOBbLIX 0TX0A0B. BMmecTo aToro ero
cnepyet caaTb B COOTBETCTBYHOLUMIA MYHKT
NPUEMKMN 3NEKTPOHHOIO 1
anekTpoobopyaoBaHus Ang
nocnegywowen ytunusaumun. Cobnogas
npasuna ytunusauum nsgenus, Bl
nomMoKeTe NpefoTBpaTUTb NPUYMHEHNE
OKpYXartoLLel cpefie v 340poBbio noaen
noTeHuuanbHoro yepba, KoTophbIi
BO3MOXXEH B MPOTMBHOM CIly4ae,
BCcrneacTeme Henopobatowero obpalyeHns
¢ nogobHbIMK oTxogamu. 3a bonee
nogpo6Hon nHopmauueri o6 yTunusaumm

aToro uagenusa npocbba obpalaTees K
MECTHbIM BacTaMm, B Cry>0y no BbIBO3y U
yTUnm3aumm oTX040B UiN B MarasuH, B
koTopom Bbl npnobpenu nsgenwe.

YnakoBoYHble MaTepuansi
YnakoBouHble MaTepuansl 6e3spea-
Hbl NS OKpY>KatoLLel cpeabl U Npu-
rogHbl Ans BTOPUYHON nepepaboTke.
MnacTtmaccoBble aeTany 0603Ha4YeHbI
MexayHapoaHbiMu abbpeBunatypamu,
Takumm kak PE, PS n 1.4. YnakoBou-
Hble MaTepuarnbl cnegyeT cknagbl-
BaTb B COOTBETCTBYIOLLNE KOHTENHE-
pbl MECTHBIX CNY>X0 MO yTunusaumm
OTXO[I0B.
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